CARTA VINI

‘N vino sa rivestire il pit sordido tugurio dun lusso miracoloso
e innalza portici favolosi nell'oro del suo rosso vapore,
come un trarmonto in un cielo annuvolato.”

Charles Baudelaire



LA SPUMANTIZZAZIONE

Il vino e la spumantizzazione

|_a spumantizzazione ¢ il processo di produzione degli spumanti. Per la spumantizzazione si parte
da un vino base, che viene trasformato in spumante. Questo avviene facendo rifermentare
completamente fino ad anidride carbonica una soluzione zuccherina aggiunta ¢ addizionata con
opportuni lieviti, ottenendo cosi una sovrapressione di almeno 3 bar. Detto questo, esistono sistemi
¢ tecnologie diverse per arrivare al medesimo risultato in termini di anidride carbonica aggiunta,
ma radicalmente diversi in termini del prodotto ottenuto e del suo profilo organolettico.

I metodi di spumantizzazione

I metodi di spumantizzazione piu diffusi ed importanti sono sostanzialmente tre:

. Metodo classico (rifermentazione in bottiglia)
. Charmat o Martinotti (rifermentazione in autoclave)
. Metodo tradizionale sui lieviti (rifermentazione naturale in bottiglia)

Il terzo metodo in realta non prevede 'aggiunta di soluzione zuccherina, ma la rifermentazione in
bottiglia del residuo zuccherino con il quale il vino ¢ stato imbottigliato assieme ai lieviti della prime
fermentazione, ancora attivi.

In via teorica, si potrebbe ottenere uno spumante anche addizionando con anidride carbonica
gassosa il vino base, come nel caso di un’acqua minerale o di una soft drink, ed in questo caso
I'etichetta dovrebbe riportare la dicitura “vino spumante gassificato”, ma di fatto tale pratica ¢
completamente in disuso.


https://www.quattrocalici.it/conoscere-il-vino/abbinamento-spumanti/
https://www.quattrocalici.it/conoscere-il-vino/introduzione-al-vino/
https://www.quattrocalici.it/glossario-cucina/spumante/
https://www.quattrocalici.it/glossario-vino/lieviti/
https://www.quattrocalici.it/conoscere-il-vino/metodo-classico/
https://www.quattrocalici.it/glossario-vino/bottiglia/
https://www.quattrocalici.it/conoscere-il-vino/metodo-martinotti-charmat/
https://www.quattrocalici.it/glossario-vino/autoclavi/
https://www.quattrocalici.it/conoscere-il-vino/metodo-tradizionale/
https://www.quattrocalici.it/glossario-vino/bottiglia/
https://www.quattrocalici.it/conoscere-il-vino/introduzione-al-vino/
https://www.quattrocalici.it/glossario-vino/lieviti/
https://www.quattrocalici.it/glossario-cucina/spumante/
https://www.quattrocalici.it/conoscere-il-vino/mineralita-del-vino/

La scala di dolcezza degli spumanti

Dal punto di vista del contenuto zucchering, la classificazione degli spumanti riprende quella
tradizionalmente utilizzata nello Champagne, ed integrata nel regolamento CE n. 607/2009-
allegato XIV. L a classificazione ¢ la seguente:

Pas dosé o Dosaggio zero (ultra secco, solo “dolcezza” originaria dell’'uva) -3g/I

Extra brut (molto secco) <6g/I

Brut (secco) <12 g/l

Extra dry (secco, arrotondato da lieve nota morbida) 12-17 g/

Dry (abboccato, appena o poco dolce) 18-32 g/l

Demi sec (amabile, con nota dolce nettamente percettibile) 33-50 g/l

Dolce o Doux (dolcezza decisa) -50 g/l

| vini frizzanti

| vini frizzanti sono caratterizzati da una sovrapressione massima di 25 bar. Si ottengono
mediante larresto della fermentazione tramite filtrazione o mediante centrifugazione al
raggiungimento dei 7 gradi alcolici effettivi ¢ 9 gradi saccarometrici totali, ¢ una sovrappressione
dovuta al gas superiore a 1 fino a 2,5 bar (frizzanti dolci), o mediante aggiunta di zuccheri e lieviti
€ successiva rifermentazione.



VINI SPUMANTI ITALIANI

Emilia - Romagna

Spumanti Bianchi

Vindice
100% Sangiovese

Spumante Metodo Classico Pas Dose biologico.

Poggio della Dogana
Castrocaro Terme - Terra del Sole (FC)

Christian Bellei Millesimato 2017
100% Lambrusco di Sorbara
Spumante Metodo Classico SA.
Cantina della Volta

Bomporto (MO)

Mattaglio Brut S.A.
57% Chardonnay 43% Pinot Nero
Spumante Metodo Classico Biologico

Pignoletto Frizzante “Venti” 2020
100%0 Grechetto Gentile

Metodo Martinotti - Charmat

l_odi Corazza

Ponte Ronca (BO)

Spumanti Rose

Mattaglio Rose Brut S.A.
639% Pinot Nero, 37% Chardonnay
Spumante Metodo Classico
Cantina della Volta

Bomporto (MO)

35,00

45,00

45,00

30,00

55,00



Spumanti Rossi

Brut Rosso 2017 Lambrusco di Sorbara 30,00

100% Lambrusco di Sorbara
Spumante Metodo Classico
Cantina della Volta
Bomporto (MO)

Piemonte

Spumanti Bianchi

Monsignore Alta LLanga Brut 2019 45,00
509 Pinot Nero 50% Chardonnay

Spumante Metodo Classico

Monsignore

Vicoforte Mondovi (CN)

Alta Langa Blanc De Blancs Pas Dose 60,00
1009 Chardonnay

Spumante Metodo Classico

Marcalberto

Santo Stefano Belbo (CN)

Lombardia

Spumanti Bianchi

Bellavista “Vittorio Moretti” Franciacorta Extra Brut Riserva “2016” 135,00
72% Chardonnay, 28% Pinot Nero

Spumante Metodo Classico

Bellavista

Erbusco (BS)

Franciacorta Pas Dose Millesimato 55,00
1009% Chardonnay

Spumante Metodo Classico Biologico

San Cristoforo

Erbusco (BS)



Spumanti Rosati

Franciacorta Rosé Brut
Chardonnay, Pinot Nero

Spumante Metodo Classico Biologico
Villa Monticelli Brusati (BS)

Trentino

Spumanti Bianchi

Tananai Trento Doc Brut 2020
Chardonnay , Pinot Nero

Spumante Metodo Classico

Borgo Dei Posseri

Ala (TN)

Roeno Trento Doc Extrabrut 48 mesi
1009% Chardonnay

Spumante Metodo Classico

Cantina Roeno

Brentino Belluno (VR)

Giulio Ferrari Riserva Del Fondatore 2010
10090 chardonnay

Spumante Metodo Classico

Ferrari

Trento (TN)

Ferrari Perlé Zero Cuveel4 2017
1009% Chardonnay

Spumante Metodo Classico

Ferrari

Trento (TN)

80,00

45,00

80,00

250,00

90,00



Alto Adige

Spumanti Bianchi

Kettmeir “1919” Riserva Extra Brut 70,00
Chardonnay, Pinot Nero

Spumante Metodo Classico

Kettmeir

Caldaro (BZ)

Kettmeir Athesis Brut 45,00
Chardonnay, Pinot Bianco, Pinot Nero

Spumante Metodo Classico

Kettmeir

Caldaro (BZ)

Spumanti Rosati

Kettmeir Athesis Brut Rose 60,00
Pinot Nero, Chardonnay

Spumante Metodo Classico

Kettmeir

Caldaro (BZ)



CHAMPAGNE

Nella Champagne operano circa 15.000 viticoltori (récoltants) che forniscono le
uve a circa 110 maison (NM-négotiants-manipulants) che effettuano I'elaborazione
dello spumante. Circa 5000 viticoltori (RM-récoltants-manipulants), oltre a
vendere le proprie uve alle maison, ne trattengono una parte per produrre il
proprio Champagne ¢ spesso i loro risultati sono semplicemente straordinari. Vi
sono poi i Récoltants-Coopérateurs (RC) che producono ¢ vendono il proprio
Champagne attraverso laiuto ¢ il supporto di cooperative (CM-Coopérative de
Manipulation). La sigla MA indica la Marque d’Acheteur, ossia una marca la cui
propricta ¢ di terze parti ¢ non dell’effettivo produttore dello Champagne.

La coltivazione delle uve nella Champagne, la zona vinicola posta pit a nord in
Europa, ¢ resa possibile da una combinazione di fattori del tutto singolare. Infatti
il clima locale ¢ caratterizzato da pioggia, umidita e gelate invernali. Le viti vengono
quindi lasciate basse (max 60 cm.) in Mmodo da sfruttare il calore riflesso dalla
terra. Il suolo della Champagne contiene poi quantita variabili di sedimenti di
gesso, molto poroso e quindi in grado di trattenere molta acqua ¢ assicurare
quindi alla vite una buona sussistenza, senza pero offrire le migliori condizioni
vegetative e fertili e costringendo la vite ad affondare le sue radici in profondita
alla loro ricerca: com’e noto la vite ¢ capace di dare i migliori risultati proprio in
condizioni difficili.

Anche i singoli vitigni coltivati nella Champagne hanno ciascuno il proprio ruolo:
lo Chardonnay per la finezza ed cleganza, il Pinot Nero per la struttura e gli aromi
¢ il Pinot Meunier per la ricchezza e la complessita aromatica di frutti cosi come
la struttural e cinque aree di produzione della Champagne sono: Montagne de
Reims, Cdte des Blancs, Vallée de la Marne, Cote de Sézanne ¢ Aube.

e pitl importanti sono le prime tre che si trovano tutte nelle vicinanze di Reims
ed in cui si trovano tutti i 17 comuni Grand Cru. Nella Montagne de Reims si coltiva
prevalentemente Pinot Nero ¢ Pinot Meunier con una piccola parte di
Chardonnay; nella Cdte des Blancs si coltiva quasi esclusivamente o Chardonnay,
nella Vallée de la Marne domina invece il Pinot Meunier. La Cdote de Sézanne,
piti a sud rispetto all’arca principale da prevalentemente Chardonnay ed infine
nell’Aube si coltiva quasi esclusivamente Pinot Nero.



Champagne

Diebolt -Vallois Blanc De Blancs Brut S.A. 90,00
100% Chardonnay

Terroir : Cuis - Chouilly - Epernay - ¢ Vigne Giovani da Cramant

Regione: Grande Est, Marna

Maison: DIEBOL T - VALL QIS

Diebolt -Vallois Blanc De Blancs Prestige Brut S.A. 120,00
1009 Chardonnay

Terroir : Cramant - Chouilly - Le Mesnil-Sur-Orger

Regione: Grande Est, Marna

Maison: DIEBOL T - VALL QIS

Drappier Brut Nature Pas Dose SA. 90,00
1009 Pinot Nero

Terroir: Aube

Regione : Grande Est

Maison : DRAPPIER

Drappier Brut Charles De Gaulle S.A. 120,00
80% Pinot Nero 20% Chardonnay

Terroir: Aube

Regione : Grande Est

Maison : DRAPPIER

Drappier Blanc de Quatre Blancs S.A. 190,00
259% Arbane - 25% Char- donnay - 25% Petit Meslier - 259% Pinot Vrai

Terroir : Aube

Regione : Grande Est

Maison : DRAPPIER

Salon “Cuvée S Le Mesnil” Brut Blanc de Blancs 2013 2000,00
1009 Chardonnay

Terroir: Champagne , Cote Des Blanc

Regione : Grande Est, Le Mesnil-Sur-Orger

Maison: SALON CHAMPAGNE -DELAMOT TE

Laurent Perrier Ultra Brut Nature Pas Dose S.A 150,00
559% Chardonnay, 45% Pinot Nero

Terroir: Tours-sur-Marne, dove si incontrano le tre grandi arce vinicole della Champagne: la
Montagne de Reims, la Cote des Blancs ¢ la Vallée de la Marne.

Regione: Grand Est

Maison: L AURENT PERRIER

Laurent Perrier Grand Siecle lterazione N°26 S.A. 350,00
589% Chardonnay 429% Pinot Nero

Terroir : Chardonnay da- Mesnil-sur-Oger, Oger, Cramant, Avize.

Pinot Nero da- Tours-sur-Marne, Ambonnay, Bouzy, Verzy.

Regione : Grande Est

Maison : LAURENT PERIER



Dom Perignon Vintage brut 2013
Chardonnay, Pinot Nero

Terroir : Champagne, Epernay

Regione Grande Est

Maison: Moet & Chandon

Krug Grand Cuvee Edition 171 S.A.
Pinot Nero, Chardonnay, Pinot Meunier
Terroir: Champagne, Reims, Ardenne
Regione: Grand Est

Maison: Krug

Krug Close Du Mesnil 2008
1009% Chardonnay

Terroir: Champagne, Reims, Ardenne
Regione: Grand Est

Maison: Krug

Dom Ruinart Blanc De Blancs Brut

1009% Chardonnay

380,00

400,00

2400,00

400,00

Terroir: Grand Cru della Céte des Blancs, Le Mesnil-sur-Oger, Avize, Chouilly & Cramant ¢ dal

Grand Cru di Sillery, Montagne de Reims.
Regione : Grande Est
Maison: Ruinart

Dom Ruinart Blanc De Blancs Extra Brut 2010

1009% Chardonnay

400,00

Terroir: Grand Cru della Cote des Blancs, Le Mesnil-sur-Oger, Avize, Chouilly & Cramant ¢ dal

Grand Cru di Sillery, Montagne de Reims.
Regione : Grande Est
Maison: Ruinart

Dom Perignon P2 Plenitude 2004
Pinot Nero, Chardonnay
Terroir:Champagne, Epernay

Regione Grande Est

Maison: Moet & Chandon

Champagne Rose

Drappier Brut Nature Rose S.A.
1009 Pinot Nero

Terroir: Champagne, Aube

Regione: Grande Est

Maison: Drappier

740,00

130,00



Laurent Perrier Brut Cuvee Rose Brut S.A.
100%0 Pinot Nero

Terroir : Champgne, Montagne de Reims, Cote de Bouzy,
Ambonnay, Bouzy, Louvois e Tours-sur-Marne.
Regione Grande Est

Maison: LAURENT PERRIER

Ruinart Rose S.A.
55%0 Pinot Nero, 45% Chardonnay
Terroir: Grand Cru della Céte des Blancs, Le Mesnil-sur-Oger,

Avize, Chouilly & Cramant e dal Grand Cru di Sillery, Montagne de Reims.

Regione : Grande Est
Maison: Ruinart

Dom Ruinart Rose 2009
85% Chardonnay, 25% pinot Noir
Terroir: Grand Cru della Céte des Blancs, Le Mesnil-sur-Oger,

Avize, Chouilly & Cramant e dal Grand Cru di Sillery, Montagne de Reims.

Regione : Grande Est
Maison: Ruinart

150,00

160,00

700,00



VINI BIANCHI ITALIANI

Emilia - Romagna

Grotto 35,00
Pignoletto

Orsi Vigneto San Vito

Valsamoggia (BO)

Zigant, Pignoletto Superiore 30,00
1009 Grechetto Gentile

Lodi Corazza

Ponte Ronca (BO)

“Codronchio” Albana Secco di Romagna DOCG 21 40,00
100%0 Albana

Fattoria Monticino Rosso

Imola (BO)

Piemonte

“Tuffo” Gavi Doc 35,00
100%0 Cortese

Morgassi

Gavi (AL)

Nascetta Langhe Doc 35,00
1009 Nascetta

Diego Conterno

Monforte d'Alba (CN)

Bovio Langhe Chardonnay Alessandro 40,00
1009% Chardonnay

Agricola Bovio Gianfranco

Rocchetta Tanaro (AT)

Lombardia

LLugana “Riserva del Lupo” 19 45,00
100% Turbiana

Ca’ Lojera

Rovizza di Sirmione (BS)



LLugana “Prestige Dop”
100%0 Turbiana

Ca’ Maiol

Desenzano del Garda (BS)

Gewurztraminer
1009% Gewurztraminer
Lieselhof

Caldaro (B7)

“Perelise” Gewurztraminer
100% Gewurztraminer
Schreckbichl - Colterenzio
Cornaiano (BZ)

Riesling

10090 Riesling
Himmerleich Hof
Castelbello-Ciardes (BZ)

Pinot Bianco

100%0 Pinot Bianco
Himmerleich Hof
Castelbello-Ciardes (BZ)

Sylvaner 22
1009 Sylvaner
PacherHof

Novacella (BZ)

Gruner Veltliner 22
100%0 Gruner Veltliner
PacherHof

Novacella (BZ)

Riesling 22
10090 Riesling
PacherHof

Novacella (BZ)

Kerner 22
100%0 Kerner
PacherHof
Novacella (BZ)

Alto Adige

35,00

40,00

35,00

35,00

35,00

40,00

40,00

45,00

45,00



Friuli - Venezia Giulia

Malvasia 35,00
1009 Malvasia Venezia Giulia Igt

Edi Kante - | Vini del Carso

Duino Aurisina (TS)

Malvasia Riserva ‘16 75,00
1009 Malvasia Venezia Giulia Igt

Edi Kante - | Vini del Carso

Duino Aurisina (TS)

Sauvignon 35,00
1009 Sauvignon Blanc Venezia Giulia Igt

Edi Kante - | Vini del Carso

Duino Aurisina (TS)

Friulano 35,00
1009 Friulano DOC Collio

Villa Russiz

Capriva del Friuli (GO)

Sauvignon 40,00
100% Sauvignon DOC Collio

Villa Russiz

Capriva del Friuli (GO)

Pinot Bianco 40,00
1009% Pinot Bianco DOC Collio

Villa Russiz

Capriva del Friuli (GO)

Veneto

“Montealto” Soave Classico 35,00
1009% Garganega

Ca’ Rugate

Montecchia di Crosara (VR)



Toscana

“Vignebasse” Vermentino Bianco 2020
959% Vermentino 5% Albarola

Cantina Terenzuola
Fosdinovo (MS)

Bolgeri Bianco - Bolgheri Bianco Doc
50% Vermentino 50% Viognier

Meletti Cavallari

Castagneto Carducci (LD

Campania

Furore Bianco Fiorduva 21
30% Fenile 30% Ginestra 40% Ripoli
Marisa Cuomo

Furore (SA)

Costa d’Amalfi Furore Bianco
609% Falanghina 40% Biancolella
Marisa Cuomo

Furore (SA)

Falanghina ’21 Igp Campania Falanghina
1009 Greco

San Salvatore

Giungano (SA)

Coda di Volpe
10090 Coda di Volpe
Traerte

Solofra (AV)

Greco di Tufo
1009% Greco
Traerte

Solofra (AV)

35,00

35,00

120,00

65,00

35,00

25,00

55,00



Fiano di Avellino
100%0 Fiano
Traerte

Solofra (AV)

Luigi Moio Grand Cuvée

409 Greco, 40% Fiano, 20% Falanghina
Quintodecimo

Mirabella Eclano (AV)

Sicilia

“Laudari” Chardonnay Doc Sicilia
1009% Chardonnay

Baglio Del Cristo Di Campobello

Licata (AQ)

Grillo Doc Sicilia
1009 Grillo

Feudo Disisa
Monreale (PA)

“Lu Bancu” Doc Monreale
100%0 Catarratto

Feudo Disisa

Monreale (PA)

“Palmento Caselle” Etna Bianco Superiore Doc
1009 Carricante, franco di piede, non innestato

I Vigneri

Milo (CT)

35,00

200,00

50,00

60,00

35,00

250,00



VINI ROSATI ITALIANI

Trentino

Pinot Grigio Ramato “Fontane” Igt 35,00
1009 Pinot Grigio

Zeni

San Michele allAdige (TN)

Toscana

‘Le Papesse” 40,00

100% Sangiovese - Maremma Toscana Doc
Argentaia
Magliano in Toscana (GR)

Campania

“Costacielo” Rosato 35,00
100% Aglianico

l_unarossavini

Giffoni Valle Piana (SA)

“Vita Nuova” 35,00
100% Aglianico

Az. Agr. Cautiero

Frasso Telesino (BN)

Sicilia

“Tefra”’Etna Rosato Dop 45,00
1009 Nerello Mascalese

Tenuta Tascante - Tasca Conti D’Almerita

Scalafani Bagni (PA)

Etna Rosato Doc 35,00
90 9% nerello Mascalese 10 9% neretto cappuccio

Murgo

Santa Venerina (CT)



VINI ROSSI ITALIANI

Emilia - Romagna

Alto Vanto Rosso 35,00
1009% Cabernet Sauvignon

Az. Agr. Aldrovandi

San Giovanni in Persiceto (BO)

Merlot 35,00
1009% Merlot

Az. Agr. Aldrovandi

San Giovanni in Persiceto (BO)

Piemonte

Bricco dell’'Uccellone, Barbera d’Asti DOCG 90,00
1009 Barbera

Braida

Rocchetta Tanaro (AT)

Bricco della Bigotta 90,00
100%0 Barbera

Braida

Rocchetta Tanaro (AT)

Barolo Bussia 18 160,00
1009 Nebbiolo

Ceretto

Alba (CN)

Barbaresco 19 1400,00
1009 Nebbiolo

Ceretto

Alba (CN)

Controcorrente 50,00
100% Nebbiolo clone Rosé

Vaira Aurelj

Vergne (CN)



Alto Adige

“Praeseclius” Pinot Noir 65,00
1009 Pinot Nero

Markus Prackweiser - Gump Hof

Novale di Presule (BZ)

Vigna Maso Reiner Riserva 2020 90,00
100%0 Pinot Nero

Kettmeir

Caldaro (BZ)

Merlot 30,00

100% Merlot
Schreckbichl - Colterenzio
Cornaiano (B/)

St. Daniel Pinot Nero Riserva 45,00
1009 Pinot Nero

Schreckbichl - Colterenzio

Cornaiano (BZ)

Menzen Vernatsch 30,00
1009 Schiava

Schreckbichl - Colterenzio

Cornaiano (BZ)

“Genuin” Vernatsch 30,00
100%0 Schiava

Himmerleich Hof

Castelbello-Ciardes (BZ)

“Kirchegg” Cabernet Merlot 45,00
809% Merlot 209% Cabernet Sauvignon

Hofstatter

Termeno sulla Strada del Vino (BZ)

“Kolbenhofer” Vernatsch 30,00
100%0 Schiava

Hofstatter

Termeno sulla Strada del Vino (BZ)

“Meczan” Blauburgunder 35,00
1009 Pinot Nero

Hofstatter

Termeno sulla Strada del Vino (BZ)



Blauburgunder Riserva

10090 Pinot Nero
Von Blumen
Pochi di Salorno (BZ)

Blauburgunder Riserva - Mazzon
1009 Pinot Nero

Brunnenhof

Egna (BZ)

Veneto

“‘Ruberpan” Valpolicella Superiore DOC 220
609% Corvina Veronese

309 Corvinone

109% Rondinella ¢ Croatina Veronese

Pieropan

Soave (VR)

“Punta 470” Amarone della Valpolicella
459%0 Corvina 15% Rondinella 409 Corvinone
Ca’ RugateMontecchia di Crosara (VR)

Toscana

Vermentino Nero Igt Toscano
959% Vermentino Nero 5% Pollera
Cantina Terenzuola

Fosdinovo (MS)

“Sassocupo” Chianti Superiore 221 DOCG
909% Sangiovese 109% Canaiolo

Buccia Nera

Campriano (AR)

“Par’o” Rosso 20

75% Cabernet Sauvignon 259% Merlot
Buccia Nera

Campriano (AR)

35,00

75,00

40,00

90,00

35,00

30,00

35,00



“lmpronte” Bolgeri Rosso Superiore Doc
70% Cabernet Sauvignon 30% Cabernet Franc
Meletti Cavallari

Castagneto Carducci (LD

“Silio” Ciliegiolo 21
10090 Ciliegiolo
Tenuta Montauto
Manciano (GR)

Sicilia

“Lusira” Syrah Doc Sicilia
100% Syrah

Baglio Del Cristo Di Campobello
Licata (AQ)

“Lu Patri” Nero d’Avola Doc Sicilia
1009 Nero d’Avola

Baglio Del Cristo Di Campobello

Licata (AQ)

“Treterre” Etna Rosso Doc

859% Nerello Mascalese 15% Nerello Cappuccino
Wiegner

Passopisciaro (CT)

‘Rampante” Etna Rosso Doc
1009 Nerello Mascalese

Wiegner

Passopisciaro (CT)

“Ripiddu” Etha Rosso Doc
Nerello Mascalese, Nerello Mantellato
Filippo Grasso

Randazzo (CT)

Etna Rosso Dop

1009 Nerello Mascalese

Davide Fregonese

Vigneti: Montedolce/Solicchiata (CT)

“Eloro” Nero d’Avola ‘15
100%0 Nero d’Avola

Curto

Ispica (RQ)

90,00

40,00

50,00

50,00

40,00

45,00

35,00

40,00

35,00



VINI DA DESSERT ITALIANI

Friuli - Venezia Giulia

Picolit 0,5 Lt. 90,00
1009 Picolit

Az. Agr. Perusini

Corno di Rosazzo (UD)

Veneto
‘e Colombare” Recioto di Soave DOCG 2018 0,5 Lt. 65,00
1009 Garganega Bio
Pieropan
Soave (VR)
Toscana
Vin Santo del Chianti Classico Doc 2016 0,5 Lt. 60,00
Trebbiano Toscano, Malvasia Bianca
Dievole
Castelnuovo Berardenga (Sl)
Sicilia
“Ben Ryé” Passito di Pantelleria Doc 2021 0,375 Lt. 80,00
100% Zibibbo (Moscato di Alessandria)
Donna Fugata
Marsala (TP)
Salina 0,5 Lt. 75,00

1009 Malvasia delle Lipari
Tenuta Capofaro — Tasca Conti D’Almerita
Scalafani Bagni (PA)



VINI DA DESSERT ESTERI

Sauterne 18 0,75 Lt . 950,00
Semillon, Sauvignon Blanc

Chateau dYquem - LVMH

Sauternes FR

Sauterne 19 0,375 Lt. 95,00
Semillon, Sauvignon Blanc

Chateau Suduiraut

Preignac FR



BIRRE

Birra Artigianale Blanche 0.75
Birra Moretti Gran Cru 0.75

Birra Artigianale Barch Rossa 0.50
Birra Artigianale Barch IPA 0.50

Birra Analcolica

BIBITE

Coca cola
CocacolaO
Aranciata Lurisia
Gassosa Lurisia

Acqua tonica

GLI AMARI

Amari classici
Eroico
Distillati

Distillati premium

26,00

20,00

16,00

16,00

6,00

5,00

5,00

6,00

6,00

6,00

7,00

8,00

da 10,00

da 15,00



Grappe bianche 10,00
Grappa barricata 12,00

Grappa barricata premium 15,00

| NOSTRI COCKTAIL

Gin tonic 10,00
Gin tonic premium 14,00
Cocktail Martini 15,00
Vodkatini 14,00
Negroni 9,00
Americano 9,00
Spritz Aperol/Campari/Select/Hugo/Sorrento 8,00
Caffe 3,00

Acqua 5,00



