
    

 
CARTA VINI 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

“Il vino sa rivestire il più sordido tugurio d’un lusso miracoloso  
e innalza portici favolosi nell’oro del suo rosso vapore, 

come un tramonto in un cielo annuvolato.” 
 

Charles Baudelaire 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



    
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Volete sapere come ho scelto la vostra carta dei vini? 
…così, tra una chiacchiera e l’altra con amici e colleghi! 
 
In mezzo a risate e ricordi, ho deciso di iniziare la mia ricerca, desideroso di 
trovare quei vini che potessero arricchire e accompagnare i miei piatti. 
 
Insieme a Luigi, Iside e Francesco “i miei capi amici” e con l’aiuto di amici 
appassionati e competenti come Alessandro Ballicu e Fabrizio Baldi, tra un 
bicchiere e un confronto, ho iniziato a dare vita alla nostra selezione. 
 
E quando pensavo di aver raccolto tutti i tesori possibili, Riccardo Magnoni ha 
bussato alla porta, portando con sé gemme vinicole che hanno ulteriormente 
arricchito la vostra Carta Vini. 
 
Ogni bottiglia, ogni assaggio era una decisione, un dialogo, una risata. 
Una ricerca incessante per trovare l’abbinamento giusto, per far sì che ogni 
sorso fosse un’esperienza, un ricordo, un momento condiviso. 
 
Sfogliando questa carta, spero possiate percepire la passione, la cura e l’amore 
con cui questi vini sono stati scelti. 
 
Cin Cin! 
Corrado Parisi 

 
 

 

 

 

 

 

 

 



    
LA SPUMANTIZZAZIONE 

 

Il vino e la spumantizzazione 

La spumantizzazione è il processo di produzione degli spumanti. Per la 
spumantizzazione si parte da un vino base, che viene trasformato in spumante. 
Questo avviene facendo rifermentare completamente fino ad anidride carbonica 
una soluzione zuccherina aggiunta e addizionata con opportuni lieviti, ottenendo 
così una sovrapressione di almeno 3 bar. Detto questo, esistono sistemi e 
tecnologie diverse per arrivare al medesimo risultato in termini di anidride 
carbonica aggiunta, ma radicalmente diversi in termini del prodotto ottenuto e 
del suo profilo organolettico. 

I metodi di spumantizzazione 

I metodi di spumantizzazione più diffusi ed importanti sono sostanzialmente tre: 

• Metodo classico (rifermentazione in bottiglia) 
• Charmat o Martinotti (rifermentazione in autoclave) 
• Metodo tradizionale sui lieviti (rifermentazione naturale in bottiglia) 

 
Il terzo metodo in realtà non prevede l’aggiunta di soluzione zuccherina, ma la 
rifermentazione in bottiglia del residuo zuccherino con il quale il vino è stato 
imbottigliato assieme ai lieviti della prime fermentazione, ancora attivi. 

In via teorica, si potrebbe ottenere uno spumante anche addizionando con 
anidride carbonica gassosa il vino base, come nel caso di un’acqua minerale o di 
una soft drink, ed in questo caso l’etichetta dovrebbe riportare la dicitura “vino 
spumante gassificato”, ma di fatto tale pratica è completamente in disuso. 

La scala di dolcezza degli spumanti 

Dal punto di vista del contenuto zuccherino, la classificazione degli spumanti 
riprende quella tradizionalmente utilizzata nello Champagne, ed integrata nel 
regolamento CE n. 607/2009-allegato XIV. La classificazione è la seguente: 

Pas dosé o Dosaggio zero (ultra secco, solo “dolcezza” originaria dell’uva) <3g/l 

Extra brut (molto secco) <6g/l 

Brut (secco) <12 g/l 

Extra dry (secco, arrotondato da lieve nota morbida) 12-17 g/l 

Dry (abboccato, appena o poco dolce) 18-32 g/l 

Demi sec (amabile, con nota dolce nettamente percettibile) 33-50 g/l 

Dolce o Doux (dolcezza decisa) >50 g/l 

https://www.quattrocalici.it/conoscere-il-vino/abbinamento-spumanti/
https://www.quattrocalici.it/conoscere-il-vino/introduzione-al-vino/
https://www.quattrocalici.it/glossario-cucina/spumante/
https://www.quattrocalici.it/glossario-vino/lieviti/
https://www.quattrocalici.it/conoscere-il-vino/metodo-classico/
https://www.quattrocalici.it/glossario-vino/bottiglia/
https://www.quattrocalici.it/conoscere-il-vino/metodo-martinotti-charmat/
https://www.quattrocalici.it/glossario-vino/autoclavi/
https://www.quattrocalici.it/conoscere-il-vino/metodo-tradizionale/
https://www.quattrocalici.it/glossario-vino/bottiglia/
https://www.quattrocalici.it/conoscere-il-vino/introduzione-al-vino/
https://www.quattrocalici.it/glossario-vino/lieviti/
https://www.quattrocalici.it/glossario-cucina/spumante/
https://www.quattrocalici.it/conoscere-il-vino/mineralita-del-vino/


    
La scala di qualità degli spumanti 

Analogamente ai vini fermi, anche per gli spumanti esiste una classificazione di 
qualità, che va ad integrare il sistema delle denominazioni di origine e che è 
definita a livello Europeo dal reg. CE 491/2009 recepito ovviamente anche in Italia, 
che distingue gli spumanti in: 

V.S. Vino spumante da tavola, con sovrapressione min. 3 bar 

V.S.Q. Vino spumante di qualità, con sovrapressione in. 3,5 bar (riconducibile alle 
denominazioni DOP, ossia DOC e DOCG) 

Se  lo spumante è ottenuto da vitigni aromatici, si sostituiscono le lettere V.S. 
“vino spumante” con V.S.A. “vino spumante aromatico“. Lo spumante ottenuto 
con additivazione di anidride carbonica gassosa è definito V.S.G. (vino spumante 
gassificato). 

Le vecchie sigle VSQPRD e  VSAQPRD sono state abolite con l’entrata in vigore 
della OCM Vino, l’Organizzazione Comune di Mercato vinicolo, recepita in Italia 
con la legge 20/02/2006, nr.82. 

I vini frizzanti 

I vini frizzanti sono caratterizzati da una sovrapressione massima di 2,5 bar. Si 
ottengono mediante l’arresto della fermentazione tramite filtrazione o mediante 
centrifugazione al raggiungimento dei 7 gradi alcolici effettivi e 9 gradi 
saccarometrici totali, e una sovrappressione dovuta al gas superiore a 1 fino a 
2,5 bar (frizzanti dolci), o mediante aggiunta di zuccheri e lieviti e successiva 
rifermentazione. 

 

                                                                                    

 

 

 

 

 

 

 

  



    
 VINI SPUMANTI ITALIANI 

 EMILIA - ROMAGNA  

   Spumanti Bianchi 

Sui Lieviti 2021         28,00 
100% Grechetto Gentile       
Pignoletto frizzante  
Orsi, Vigneto San Vito  
Valsamoggia (BO) 
 
Vindice S.A.           35,00 
100% Sangiovese     
Spumante Metodo Classico Pas Dosè biologico. 
Poggio della Dogana 
Castrocaro Terme - Terra del Sole (FC) 
 
Christian Bellei Millesimato 2016      45,00 
100% Lambrusco di Sorbara 
Spumante Metodo Classico S.A. 
Cantina della Volta   
Bomporto (MO) 
 
Mattaglio Brut S.A.         45,00 
57% Chardonnay 43% Pinot Nero 
Spumante Metodo Classico Biologico 
Cantina della Volta   
Bomporto (MO) 
 
Mattaglio Dosaggio zero S.A.       45,00 
57% Chardonnay 43% Pinot Nero 
Spumante Metodo Classico  Dosaggio Zero S.A. 
Cantina della Volta   
Bomporto (MO) 
 
Mattaglio Blanc De Blanc 2016      70,00 
100% Chardonnay 
Spumante Metodo Classico Vendemmia 2016 
Cantina della Volta   
Bomporto (MO) 
 
Mattaglio Blanc de Noir S.A.        70,00 
100 % Pinot nero  
Spumante Metodo Classico Brut  
Cantina della Volta   
Bomporto (MO) 
 
Spergola Extra Brut Riserva Dei Fratelli ’18  2018    80,00 
100% Spergola  
Spumante Metodo Classico biologico, Dosaggio Zero 
Ca’ De Noci 
Vendina, Quattro Castella (RE) 
 
Pignoletto Frizzante “Venti” 2020      30,00 
100% Grechetto Gentile 
Metodo Martinotti - Charmat 
Lodi Corazza 
Ponte Ronca (BO) 



    
 
Pignoletto Dosaggio Zero 1877 Millesimato     45,00 
50% Grechetto Gentile , 50% Barbera 
Spumante Metodo Classico 
Lodi Corazza 
Ponte Ronca (BO) 
 
Pinus Laetus Brut Nature  S.A.        35,00 
100% Pignoletto 
Spumante Metodo Classico Biologico 
Tenuta La Riva 
Castello Di Serravalle Valsamoggia (BO) 
 
Farnè VIII° Brut Nature  S.A.        35,00 
100% Trebbiano Modenese  
Spumante Metodo Classico Biologico 
Tenuta La Riva 
Castello Di Serravalle Valsamoggia (BO) 
 
 
Metodo Classico Blanc De Blanc Millesimato 2019     45,00 
100% Albana  
Spumante Metodo Classico  
Fattorie Monticino Rosso 
Imola (BO) 
 
 

Spumanti Rosé 

Lambrusco di Sorbara Spumante Rosè D.O.C. Brut 2017  45,00 
100% Lambrusco di Sorbara 
Spumante Metodo Classico 
Cantina della Volta   
Bomporto (MO) 
 
Mattaglio Rosè Brut S.A.         55,00 
63% Pinot Nero, 37% Chardonnay  
Spumante Metodo Classico 
Cantina della Volta   
Bomporto (MO) 
 
Mattaglio Specialist Brut Rosè 2018     70,00  
100% Pinot Nero 
Spumante Metodo Classico 
Cantina della Volta   
Bomporto (MO) 
 
 

Spumanti Rossi 
 

 
Noi Due Lambrusco Di Grasparossa S.A.      25,00  
Di Castelvetro Bio 
85% Lambrusco Grasparossa 15% Lambrusco di Sorbara 
Spumante Metodo Martinotti 
La Piana  
Castelvetro Di Modena (MO) 
 
Capriccio di Bacco montebarello 155 S.A.       25,00 
Lambrusco Grasparossa di Castelvetro Bio 
100% lambrusco Grasparossa  



    
Spumante Metodo Martinotti 
La Piana  
Castelvetro Di Modena (MO) 
 
 
Brut Rosso Lambrusco di Sorbara 2017     30,00   
100% Lambrusco di Sorbara 
Spumante Metodo Classico 
Cantina della Volta   
Bomporto (MO) 
 
Trentasei Brut  Lambrusco di Sorbara 2015    42,00 
100% lambrusco di Sorbara  
Spumante Metodo Classico 
Cantina della Volta   
Bomporto (MO) 
 
Radice Lambrusco Di Sorbara 2021     25,00  
100% Lambrusco Di Sorbara 
Spumante Metodo Familiare 
Paltrinieri  
Sorbara (MO) 
 
Eclisse Lambrusco di Sorbara 2022     25,00 
100% Lambrusco di Sorbara 
Spumante Metodo Familiare 
Paltrinieri 
Sorbara (MO) 
 
Il Signor Campanone S.A.       20,00  
80% Lambrusco  Salamino 20% Lambrusco di Sorbara  
Spumante Metodo Martinotti 
Lombardini 
Novellara (RE) 
 

 

VALLE D’AOSTA 

X.T. Extrabrut Morgex “Vini Estremi” 2020    45,00  
100% Prie Blanc de Morgex franco di piede 
Spumante Metodo Classico 
Cave Mont Blanc 
Morgex (AO) 
 
 
 
 

PIEMONTE 

Spumanti Bianchi 

Monsignore Alta Langa Brut 2019      45,00  
50% Pinot Nero 50% Chardonnay 
Spumante Metodo Classico 
Monsignore 
Vicoforte Mondovi (CN) 
 



    
Alta Langa Blanc De Blancs       40,00  
100% Chardonnay 
Spumante Metodo Classico 
Colombo 
Bubbio (AT) 
 
Sansannèe         45,00  
60% Pinot Nero 40% Chardonnay 
Spumante Metodo Classico 
Marcalberto 
Santo Stefano Belbo( CN) 
 
Alta Langa Blanc De Blancs Pas Dosè     60,00  
100% Chardonnay 
Spumante Metodo Classico 
Marcalberto 
Santo Stefano Belbo (CN) 
 
Alta Langa millesimato Extra Brut 2019     60,00  
70% Pinot nero 30% Chardonnay 
Spumante Metodo Classico 
Marcalberto 
Santo Stefano Belbo (CN) 
 
Cuvage Alta Langa Brut Millesimato 2019     55,00  
80% Pinot Nero 20%Chardonnay 
Spumante Metodo Classico 
Cuvage  
Acqui Terme (AL) 
 
Numero Primo Alta Langa Dosaggio Zero 2018    60,00 
90% Pinot Nero 10% Chardonnay 
Spumante Metodo Classico 
Castello Di Perno 
Monforte D’Alba (CN) 
 
Fabio Perrone Alta Langa Brut Nature S.A.    55,00 
80%Pinot Nero 20% Chardonnay 
Spumante Metodo Classico Dosaggio Zero 
Az. Agr. Fabio Perrone 
Santo Stefano Belbo (CN) 
 
 

Spumanti Rosé 
                                
Marcalberto Rosé S.A.        45,00 
80% Pinot Nero 20% Chardonnay 
Spumante Metodo Classico 
Marcalberto 
Santo Stefano Belbo (CN) 
 
Rosé Millesimato S.A.       50,00 
100% Nebbiolo 
Spumante Metodo Classico 
Cuvage  
Acqui Terme (AL) 

 
 
 
  
 



    
LOMBARDIA 

 
Spumanti Bianchi 

 
Ammonites Franciacorta Dosaggio Zero 2021    50,00 
75% Chardonnay, 20% Pinot Nero, 5% Pinot Bianco 
Spumante Metodo Classico Dosaggio Zero 
Camilucci 
Paderno Franciacorta (BS) 
 
Ammonites Saten Franciacorta Brut S.A.     55,00 
85% Chardonnay, 15% Pinot Bianco 
Spumante Metodo Classico Brut 
Camilucci 
Paderno Franciacorta (BS) 
 
Franciacorta Brut Nature 144 Mesi 2009     90,00 
100% Chardonnay 
Spumante Metodo Classico Biologico 
Rizzini  
Monticelli Brusati (BS) 
 
Franciacorta Brut Millesimato 76 Mesi 2015    55,00  
100% Chardonnay 
Spumante Metodo Classico 
Rizzini  
Monticelli Brusati (BS) 
 
Ronco Calino Franciacorta Brut Nature 2018    60,00  
80% Chardonnay 20% Pinot Nero 
Spumante Metodo Classico biologico 
Ronco Calino 
Adro (BS) 
 
Ronco Calino Franciacorta Brut Millesimato 2016   60,00  
60% Chardonnay 40% Pinot Nero 
Spumante Metodo Classico Biologico 
Ronco Calino 
Adro (BS) 
 
Bellavista “Teatro Alla Scala” Franciacorta Brut 2016   70,00  
72% Chardonnay, 28% Pinot Nero 
Spumante Metodo Classico  
Bellavista 
Erbusco (BS) 
 
“Diamant” Franciacorta Pas Dosé Millesimato 2015        80,00  
85% Chardonnay, 15% Pinot Nero 
Spumante Metodo Classico Biologico 
Villa  
Monticelli Brusati (BS) 
 
Franciacorta Pas Dosè Millesimato 2019       55,00  
100% Chardonnay 
Spumante Metodo Classico Biologico 
San Cristoforo 
Erbusco (BS) 
 
Franciacorta San Cristoforo Brut millesimato 2019    60,00  
100% Chardonnay 
Spumante Metodo Classico Biologico 
San Cristoforo - Erbusco (BS) 



    
 
Villa Franciacorta Saten Brut 2018      75,00  
100% Chardonnay 
Spumante Metodo Classico  
Villa Monticelli Brusati (BS) 
 
Bertè & Cordini Brut Nature Oltrepò Pavese    45,00  
100% Pinot Nero 
Spumante Metodo Classico Biologico 
Montagna - Bertè & Cordini , Broni  (PV) 
 
Poggio Dei Duca Oltrepò Pavese 2018     55,00  
100% Pinot Nero  
Spumante Metodo Classico 
Calatroni 
Santa Maria Della Versa (PV) 
 
Metodo classico millesimato 2018 Dosaggio Zero    55,00  
100% Turbiana  
Spumante Metodo Classico 
Ca’ Lojera 
Rovizza di Sirmione (BS) 
 
Franciacorta “Annamaria Clementi”     180,00   
76% Chardonnay 15% Pinot Nero 9% Pinot Bianco 
Spumante Metodo Classico 
Ca’ del Bosco  
Erbusco (BS) 
 
Franciacorta “Vintage Collection” Dosage Zèro    65,00  
76% Chardonnay 16% Pinot Nero 8% Pinot Bianco 
Spumante Metodo Classico 
Ca’ del Bosco 
Erbusco (BS) 
 
Franciacorta “Vintage Collection” Extra Brut    95,00 
64% Chardonnay 26% Pinot Nero 10% Pinot Bianco 
Spumante Metodo Classico 
Ca’ del Bosco 
Erbusco (BS) 
 
Franciacorta Cuvée Prestige 46°edizione     55,00 
82% Chardonnay 1,5% Pinot Bianco 16,5% Pinot Nero 
Spumante Metodo Classico 
Ca’ del Bosco 
Erbusco (BS) 
 

Spumanti Rosati 
 

 
Raduan Franciacorta Brut S.A.      60,00  
100 % Pinot Nero 
Spumante Metodo Classico Biologico 
Ronco Calino 
Adro (BS) 
 
Franciacorta Rosé Brut          60,00       
Chardonnay, Pinot Nero 
Spumante Metodo Classico Biologico 
Villa Monticelli Brusati (BS) 
 
 



    
Norema Oltrepò Pavese Extra Brut Rosato 2020    50,00  
100% Pinot Nero 
Spumante Metodo Classico 
Calatroni 
Santa Maria Della Versa (PV) 
 
Metodo Classico Cruase Oltrepò Pavese     45,00  
100% Pinot Nero 
Spumante Metodo Classico 
Montagna - Bertè & Cordini 
Broni  (PV) 
 
Franciacorta “Annamaria Clementi” Rosé     250,00  
100% Pinot Nero 
Spumante Metodo Classico 
Ca’ del Bosco  
Erbusco (BS) 
 
Franciacorta “Cuvée Prestige 45°ediz.” Rosé    95,00  
80% Pinot Nero 20% Chardonnay 
Spumante Metodo Classico 
Ca’ del Bosco 
Erbusco (BS) 
 
 
 

Grandi Formati 
 
 
Centoventi 2009 Franciacorta Extra Brut Riserva 1,5 Lt.     220,00  
60% Chardonnay 40% Pinot Nero 
Spumante Metodo Classico 
Ronco Calino 
Adro (BS) 

 
 
 

TRENTINO  
 

Spumanti Bianchi 
 

 
Trento Doc Dosaggio Zero Millesimato 2016    40,00  
90% Chardonnay 10% Pinot Nero 
Spumante Metodo Classico 
Pedrotti 
Nomi (TN) 
 
Trento Doc Brut Millesimato 2017      40,00  
90% Chardonnay 10% Pinot Nero 
Spumante Metodo Classico 
Pedrotti 
Nomi (TN) 
 
Vulcanite Talento Trento Doc Dosaggio Zero 2020   45,00  
100% Chardonnay 
Spumante Metodo Classico 
Piffer Neno - Lavis (TN) 
 
 



    
Tananai Trento Doc Brut 2020      45,00  
Chardonnay , Pinot Nero 
Spumante Metodo Classico 
Borgo Dei Posseri 
Ala (TN) 
 
Roeno Trento Doc Extrabrut 48 mesi     40,00  
100% Chardonnay 
Spumante Metodo Classico 
Cantina Roeno 
Brentino Belluno (VR) 
 
Roeno Dèkatos Trento Doc Brut Nature     45,00  
100% Chardonnay 
Spumante Metodo Classico, 120 mesi sur lie 
Cantina Roeno 
Brentino Belluno (VR) 
 
Giulio Ferrari Riserva Del Fondatore 2010     250,00  
100% chardonnay 
Spumante Metodo Classico 
Ferrari 
Trento (TN) 
 
Ferrari Perlé Zero Cuvèe 2017      160,00  
100% Chardonnay 
Spumante Metodo Classico 
Ferrari 
Trento (TN) 
 
Trento Doc Extra Brut       45,00 
100% Chardonnay 
Spumante Metodo Classico 
Etyssa 
Moià (TN) 
 
Ferrari Riserva Lunelli extra Brut  2015     140,00 
100% Chardonnay 
Spumante Metodo Classico 
Ferrari 
Trento (TN) 
 
 

Spumanti Rosati 
 
 
Brut Rosè Trento Doc millesimato 2017     50,00  
70% Chardonnay,  30% Pinot Nero 
Spumante Metodo Classico 
Pedrotti 
Nomi (TN) 

 
 

  
 
 
 
 

  
 



    
ALTO ADIGE 

 
Spumanti Bianchi 

 
Kettmeir “1919” Riserva Extra Brut       70,00  
Chardonnay, Pinot Nero 
Spumante Metodo Classico 
Kettmeir  
Caldaro (BZ) 
 
Kettmeir Athesis Brut 2020       45,00  
Chardonnay, Pinot Bianco, Pinot Nero 
Spumante Metodo Classico 
Kettmeir  
Caldaro (BZ) 
 
Lieselehof Brut 2019        90,00 
Souvignier Gris, Piwi qualità hyperbio 
Spumante Metodo Classico 
Lieselehof 
Caldaro (BZ) 
 

Spumanti Rosati 
 

 
Kettmeir Athesis Brut Rosé 2020      60,00  
Pinot Nero, Chardonnay 
Spumante Metodo Classico 
Kettmeir  
Caldaro (BZ) 
 
 

Grandi Formati 
 
 

Kettmeir Athesis Brut 1,5 Lt.      90,00  
Chardonnay, Pinot Bianco, Pinot Nero 
Spumante Metodo Classico 
Kettmeir  
Caldaro (BZ) 
 
Kettmeir Athesis Brut 3,0 Lt.      240,00  
Chardonnay, Pinot Bianco, Pinot Nero 
Spumante Metodo Classico 
Kettmeir  
Caldaro (BZ) 
 
Kettmeir Athesis Brut Rosè 1,5 Lt.      90,00  
Pinot Nero, Chardonnay 
Spumante Metodo Classico 
Kettmeir  
Caldaro (BZ) 
 
Kettmeir  Athesis  Brut Rosè 3,0 Lt.     240,00  
Pinot Nero, Chardonnay 
Spumante Metodo Classico 
Kettmeir  
Caldaro (BZ) 

  
 



    
FRIULI - VENEZIA GIULIA 

 
Spumanti Bianchi 

 
 
Ribolla Gialla Pas Dosè 2020      65,00 
100% Ribolla Gialla  
Spumante Metodo Classico Biologico 
Draga 
San Floriano Del Collio (GO) 
 
 

VENETO 
 

Spumanti Bianchi 
 
 
Naturalmente Frizzante Sui Lieviti Bio S.A.    30,00  
100% Glera  
Spumante Metodo Familiare Biologico 
Casa Belfi 
San Polo Di Piave (TV) 
 
Omomorto 2018        50,00 
97% Durella, 3% Garganega 
Spumante Metodo Classico Brut 
Menti 
Gambellara (VI) 

 
 

TOSCANA 
 

Spumanti Rosati 
 
 
Cuvèe A Brut Rose Dosaggio Zero      30,00  
100% Aleatico 
Spumante Metodo Classico Millesimato 
Mola   
Castagneto Carducci (LI) 
 

 
MARCHE 

 
Spumanti Bianchi 

 
 
 

Verdicchio Di Matelica Extra Brut BIO S.A.    35,00  
100% Verdicchio 
Spumante Metodo Martinotti Biologico 
Bisci  
Matelica (MC) 
 

 
  
  



    
LAZIO 

 
Spumanti Bianchi 

 
Sergio Mottura Brut Nature 2014      68,00  
100% Chardonnay 
Spumante Metodo Classico 
Sergio Mottura  
Civitella D’Agliano (VT) 
 

MOLISE 
 

Spumanti Bianchi 
 
Tintilia Pas Dosè Blanc De Noirs 2018 Bio     90,00  
100% Tintilia  
Spumante Metodo Classico Biologico 
Claudio Cipressi 
San Felice Del Molise (CB) 
 

CAMPANIA 
 

Spumanti Bianchi 
 
Coda Di Volpe Brut         30,00  
100%  Coda Di Volpe 
Spumante Metodo Martinotti 
Traerte 
Montefredane (AV)  
 

Spumanti Rosati 
 

 
Gioì Brut Rosè Millesimato '20      45,00  
100% Aglianico  
Spumante Metodo Classico 
Az. Ag. San Salvatore 1988 
Giungano (SA) 
 
Gioì Brut Rosè Extreme ‘19        60,00  
100% Aglianico  
Spumante Metodo Classico 
Az. Ag. San Salvatore 1988 
Giungano (SA) 

 
PUGLIA 

 
Spumanti Bianchi 

 
D’Araprì Pas Dosè        35,00  
Bombino Bianco, Pinot Nero 
Spumante Metodo Classico Dosaggio Zero 
D’Araprì 
San Severo (FG) 

  
 
 
 



    
SICILIA 

 
Spumanti Bianchi 

 
 
Cristo Di Campobello Extra Brut 2019     60,00  
100% Grillo  
Spumante Metodo Classico 
Baglio Del Cristo Di Campobello 
Licata (AG) 
 
Almerita Contessa Franca Brut 2015     150,00  
100% Chardonnay 
Spumante Metodo Classico 
Tasca  Conti D’Almerita  
Sclafani Bagni (PA) 
 
Almerita Brut 2019        60,00  
100% Chardonnay 
Spumante Metodo Classico 
Tasca Conti D’Almerita 
Scalafani Bagni (PA) 
 
Murgo Brut Nerello Mascalese      40,00  
100% Nerello Mascalese 
Spumante Metodo Classico 
Tenuta San Michele 
Santa Venerina(CT) 
 
 

Spumanti Rosati 
 
Murgo Brut Rosé Nerello Mascalese 2021    55,00  
100% Nerello Mascalese 
Spumante Metodo Classico 
Tenuta San Michele 
Santa Venerina (CT) 
 
Cristo Di Campobello Extra Brut Rosè 2019    60,00  
100% Nero D’Avola  
Spumante Metodo Classico 
Baglio Del Cristo Di Campobello 
Licata (AG) 
 
 

 
Grandi Formati 

 
 

Cristo Di Campobello Extra Brut 2018 1,5 Lt.    120,00  
100% Grillo  
Spumante Metodo Classico 
Baglio Del Cristo Di Campobello 
Licata (AG) 
 
  

 
 
 
 



    
UMBRIA 

  
Spumanti Rosati 

 
 
Mindy Umbria Rosato Frizzante      45,00  
95% Syrah 5% Grechetto 
Spumante Metodo Classico  
Lumiluna 
Mercatello (PG) 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



    
CHAMPAGNE 

 
 
Nella Champagne operano circa 15.000 viticoltori (récoltants) che forniscono le 
uve a circa 110 maison  (NM=négotiants-manipulants) che effettuano 
l’elaborazione dello spumante. Circa 5000 viticoltori (RM=récoltants-
manipulants), oltre a vendere le proprie uve alle maison, ne trattengono una 
parte per produrre il proprio Champagne e spesso i loro risultati sono 
semplicemente straordinari.  Vi sono poi i Récoltants-Coopérateurs (RC) che 
producono e vendono il proprio Champagne attraverso l’aiuto e il supporto di 
cooperative (CM=Coopérative de Manipulation). La sigla MA indica la Marque 
d’Acheteur, ossia una marca la cui proprietà è di terze parti e non dell’effettivo 
produttore dello Champagne. 
La coltivazione delle uve nella Champagne, la zona vinicola posta più a nord in 
Europa, è resa possibile da una combinazione di fattori del tutto singolare. Infatti 
il clima locale è caratterizzato da pioggia, umidità e gelate invernali. Le viti 
vengono quindi lasciate basse (max 60 cm.) in modo da sfruttare il calore riflesso 
dalla terra. Il suolo della Champagne contiene poi quantità variabili di sedimenti 
di gesso, molto poroso e quindi in grado di trattenere molta acqua e assicurare 
quindi alla vite una buona sussistenza, senza però offrire le migliori condizioni 
vegetative e fertili e costringendo la vite ad affondare le sue radici in profondità 
alla loro ricerca: com’è noto la vite è capace di dare i migliori risultati proprio in 
condizioni difficili. 
Anche i singoli vitigni coltivati nella Champagne hanno ciascuno il proprio ruolo: 
lo Chardonnay per la finezza ed eleganza, il Pinot Nero per la struttura e gli 
aromi e il Pinot Meunier per la ricchezza e la complessità aromatica di frutti così 
come la struttura.Le cinque aree di produzione della Champagne 
sono:  Montagne de Reims, Côte des Blancs, Vallée de la Marne, Côte de 
Sézanne e Aube.  
 
Le più importanti sono le prime tre che si trovano tutte nelle vicinanze di Reims 
ed in cui si trovano tutti i 17 comuni Grand Cru. Nella Montagne de Reims si 
coltiva prevalentemente Pinot Nero e Pinot Meunier con una piccola parte di 
Chardonnay; nella Côte des Blancs si coltiva quasi esclusivamente lo 
Chardonnay, nella Vallée de la Marne domina invece il Pinot Meunier.  La Côte 
de Sézanne, più a sud rispetto all’area principale dà prevalentemente 
Chardonnay ed infine nell’Aube si coltiva quasi esclusivamente Pinot Nero. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 



    
Champagne 

 
                                                     
 
Encry Brut Grand Cru Blanc De Blancs S.A.    150,00  
100% Chardonnay 
Terroir :Vigneti Grand Cru di Chardonnay della cote des Blancs 
Regione  Grande Est ,Champagne - Ardenne, villaggio Le Mesnil sur Oger  
Maison : VUE BLANCHE ESTELLE -ENCRY 
 
Chateau De Bligny Grande Reserve Brut S.A.    70,00  
50% Chardonnay 50% Pinot Nero 
Terroir : Bligny . Champagne , Côte des Bar 
Regione: Grand Est, Marna  
Maison : CHATEAU DE BLIGNY 
 
Delamotte  Brut S.A.        120,00  
60% Chardonnay 35%Pinot Nero 5% Pinot Meunier 
Terroir: Champagne , Cote Des Blanc 
Regione : Grande Est Le Mesnil-Sur-Orger 
Maison: DELAMOTTE 
 
Delamotte Brut Blanc De Blancs S.A.     180,00  
100% Chardonnay  
Terroir: Champagne , Cote Des Blanc 
Regione : Grande Est, Le Mesnil-Sur-Orger 
Maison: DELAMOTTE 
  
Lelarge - Pugeot Extra Brut Tradition  BIO S.A.    150,00  
50% Pinot Meunier 40% Pinot Noir 10% Chardonnay 
Terroir: Champagne, Montagne De Reims, Vrigny 
Regione Grande Est, Marna 
Maison LELARGE - PUGEOT 
 
Perrot - Batteaux Premier Cru Blanc De Blancs  S.A.   90,00  
100% Chardonnay Premier Cru 
Terroir: Champagne, Bergères - Les - Vertus 
Regione: Grande Est, Marna  
Maison: PERROT-BATTEUX & FILLES 
 
Perrot - Batteaux Grand Cru Millesimé Extra Brut 2019  120,00  
Chardonnay Grand Cru, Pinot Noir 
Terroir: Champagne, Bergères - Les - Vertus 
Regione: Grande Est, Marna  
Maison: PERROT-BATTEUX & FILLES 
 
Salon “Cuvée S Le Mesnil” Brut Blanc de Blancs 2013           1.800,00 
100% Chardonnay  
Terroir: Champagne , Cote Des Blanc 
Regione : Grande Est, Le Mesnil-Sur-Orger 
Maison: SALON CHAMPAGNE -DELAMOTTE 
 
Diebolt -Vallois Blanc De Blancs Brut S.A.     90,00  
100% Chardonnay 
Terroir : Cuis - Chouilly - Epernay - e Vigne Giovani da Cramant 
Regione: Grande Est, Marna  
Maison: DIEBOLT - VALLOIS 
 
 
 
 



    
Diebolt -Vallois Blanc De Blancs Prestige Brut  S.A.   120,00  
100% Chardonnay 
Terroir : Cramant - Chouilly - Le Mesnil-Sur-Orger 
Regione: Grande Est, Marna  
Maison: DIEBOLT - VALLOIS 
 
Fleur De Passion Blanc De Blancs Brut 2008    650,00            
100% Chardonnay 
Terroir: Cramant  
Regione: Grande Est, Marna  
Maison: DIEBOLT - VALLOIS 
 
Drappier Brut Nature Pas Dosè  S.A.     90,00  
100% Pinot Nero 
Terroir: Aube  
Regione : Grande Est 
Maison : DRAPPIER 
 
Drappier Brut Charles De Gaulle S.A.     120,00  
80% Pinot Nero 20% Chardonnay 
Terroir: Aube  
Regione : Grande Est 
Maison : DRAPPIER 
 
Drappier Blanc de Quatre Blancs S.A.     190,00  
25% Arbane - 25% Char- donnay - 25% Petit Meslier - 25% Pinot Vrai 
Terroir : Aube 
Regione : Grande Est 
Maison : DRAPPIER 
 
Eric Taillet Des Grillons Aux Clos S.A.     90,00    
100% Meunier 
Terroir : Valle Della Marna  
Regione: Grande Est 
Maison: ERIC TAILLET  
 
Eric Taillet Le Bois De Binson Extra Brut S.A.    250,00  
100% Meunier 
Terroir : Valle Della Marna  
Regione: Grande Est 
Maison: ERIC TAILLET  
 
Pol Roger Brut Reserve S.A.      150,00  
Chardonnay, Pinot Meunier, Pinot Noir 
Terroir : Montagne de Reims, Vallee de Marne, Petite Valle d'Epernay e Cote des Blancs 
Regione Grande Est 
Maison: Pol Roger 
 
Jacquesson & Fils Cuvèe 746 S.A.      140,00  
Hautvillers 68%, Avize e Oiry 32% 
Terroir :  Champagne, Aÿ, Dizy 
Regione Grande Est 
Maison : JACQUESSON & FILS 

 
Pol Roger Brut Vintage 2015      220,00  
60% Pinot Noir 40% Chardonnay 
Terroir: Montagne de Reims and the Côte des Blancs. 
Regione Grande Est 
Maison: Pol Roger 
 
 
 



    
Pol Roger Blanc De Blancs  Vintage 2016     250,00  
60% Pinot Noir 40% Chardonnay 
Terroir: Montagne de Reims and the Côte des Blancs. 
Regione Grande Est 
Maison: Pol Roger 
 
Les Chaffours Nature Blanc De Noirs Millesime 2018   160,00  
100% Pinot Nero 
Terroir: Champagne ,  Verzenay Grand Cru 
Regione Grande Est 
Maison: ROUSSEAUX BATTEUX 
 
Les Grandes Voyettes Grand Cru Millesime 2018   140,00  
Chardonnay, Pinot Nero 
Terroir: Champagne ,  Verzenay Grand Cru 
Regione Grande Est 
Maison: ROUSSEAUX BATTEUX 
 
Blanc De Blancs Grand Cru S.A.      120,00  
100% Chardonnay 
Terroir: Champagne ,  Verzenay Grand Cru 
Regione Grande Est 
Maison: ROUSSEAUX BATTEUX 
 
Ernest Remy Blanc De Noirs Brut Grand Cru S.A.   120,00  
100% Pinot Nero 
Terroir : Mailly-Champagne e Verzenay  
Region: Grande Est 
Maison: ERNEST REMY 
 
Ernest Remy Millesimè Blanc de Noirs Grand Cru 2012   150,00  
100% Pinot Nero 
Terroir : Mailly-Champagne e Verzenay  
Region: Grande Est 
Maison: ERNEST REMY 
 
Ernest Remy Cuvèe Pas Dosè Blanc De Noirs Grand Cru S.A.  120,00   
100% Pinot Nero  
Terroir : Mailly-Champagne e Verzenay  
Region: Grande Est 
Maison: ERNEST REMY 
 
Coeur De Cuvèe Blanc De Noirs Grand Cru S.A.    90,00 
100% Pinot Nero 
Terroir : Louvois, Montagne de Reims 
Regione: Grand Est 
Maison: PIERSON CUVELIER 
 
Zero Blanc De Noirs Grand Cru Pas Dosè S.A.    90,00  
100% Pinot Nero 
Terroir : Louvois, Montagne de Reims 
Regione: Grand Est 
Maison: PIERSON CUVELIER 
 
Pierre Callot Blanc De Blanc Premier Cru Pas Dosè S.A.   90,00  
100% Chardonnay  
Terroir: Grauves Premier Cru 
Regione : Grande Est 
Maison : PIERRE CALLOT 
 
 
 



    
Clos Jacquin Blanc De Blanc Grand Cru S.A.    250,00  
100% Chardonnay 
Terroir: Avize, Côte des Blancs  
Regione : Grande Est 
Maison : PIERRE CALLOT 
 
Les Chenes Blanc De Blanc  Grand Cru S.A.    250,00  
100% Chardonnay 
Terroir: Avize, Côte des Blancs  
Regione : Grande Est 
Maison : PIERRE CALLOT 
  
Moet & Chandon Grand Vintage 2013     150,00  
41% Chardonnay, 38% Pinot Nero, 21% Pinot Meunier 
Terroir : Montagne De Reims, Cote De Blancs, Vallèe De la Marne, Suzanne, Aube 
Regione: Grande Est 
Maison: Moet & Chandon 
 
Laurent Perrier Ultra Brut Nature Pas Dosè S.A    150,00  
55% Chardonnay, 45% Pinot Nero 
Terroir:  Tours-sur-Marne, dove si incontrano le tre grandi aree vinicole della Champagne: la 
Montagne de Reims, la Côte des Blancs e la Vallée de la Marne.  
Regione: Grand Est 
Maison: LAURENT PERRIER 
 
Laurent Perrier Grand Siècle Iterazione N°26 S.A.   350,00  
58% Chardonnay 42% Pinot Nero 
Terroir : Chardonnay da- Mesnil-sur-Oger, Oger, Cramant, Avize.  
Pinot Nero da-   Tours-sur-Marne, Ambonnay, Bouzy, Verzy.  
Regione : Grande Est 
Maison : LAURENT PERIER 
 
Dom Pèrignon Reserve 2003      350,00  
Chardonnay, Pinot Nero 
Terroir : Champagne, Epernay 
Regione Grande Est 
Maison: Moet & Chandon 
 
Krug Grand Cuvèe Edition 171 S.A.              400,00  
Pinot Nero, Chardonnay, Pinot Meunier 
Terroir: Champagne, Reims, Ardenne  
Regione: Grand Est 
Maison: Krug 
 
Krug Close Du Mesnil 2008              2.400,00 
100% Chardonnay 
Terroir: Champagne, Reims, Ardenne  
Regione: Grand Est 
Maison: Krug 
 
Dom Ruinart Blanc De Blancs extra Brut 2010             400,00 
100% Chardonnay 
Terroir: Grand Cru della Côte des Blancs, Le Mesnil-sur-Oger, Avize, Chouilly & Cramant e dal 
Grand Cru di Sillery, Montagne de Reims. 
Regione: Grande Est  
Maison: Ruinart 
 
Dom Perignon P2 2004       740,00  
Pinot Nero, Chardonnay 
Terroir:Champagne, Epernay 
Regione Grande Est 
Maison: Moet & Chandon 
 



    
Perrier-Jouet Grand Brut S.A.      150,00  
40% Pinot Noir 40% Pinot Meunier 20% Chardonnay 
Terroir : Eunier: Grand e Premier Cru di Mailly, Versy, Aÿ e Rilly-la-Montagne. Pinot Noir: Dizy, 
Damery, Venteuil, Vincelles e Vinay. Chardonnay: Grand Cru di Cramant, Avize, Les Mesnil e 
Chouilly. 
Regione: Epernay, Regione del Grand-Est 
Maison: PERRIER-JOUET 
 
Perrier-Jouet “Bélle Epoque” Brut S.A.     300,00 
50% Chardonnay 45% Pinot Noir 5% Pinot Meunier 
Terroir : Ambonnay, Avize, Les Mesnil Sur Oger e Ay 
Regione: Epernay, Regione del Grand-Est 
Maison: PERRIER-JOUET 

 
Champagne Rosé 

 
 
Drappier Brut Nature Rosé  S.A.      120,00  
100% Pinot Nero 
Terroir: Champagne, Aube  
Regione: Grande Est 
Maison: Drappier 
 
Assemblage Rosé Grand Cru Rosé De Noirs S.A.    120,00  
100% Pinot Nero 
Terroir : Vrezenay, Champagne, Montagne De Reims 
Regione : Grand Est 
Maison: ROUSSEAUX BATTEUX 
 
Rosé de Saignèe Grand Cru Millèsimè Brut 2013    170,00  
100% Pinot Nero  
Terroir : Mailly-Champagne e Verzenay  
Region: Grande Est 
Maison: ERNEST REMY 
 
Laurent Perrier Brut Cuvèe Rosé Brut S.A.    150,00 
100% Pinot Nero 
Terroir : Champagne, Montagne de Reims, Côte de Bouzy,  Ambonnay,  Bouzy,  Louvois e  Tours-
sur-Marne.  
Regione Grande Est 
Maison: LAURENT PERRIER 
 
Krug Rosé Edition 27  S.A.       700,00  
Pinot Noir 51%, Chardonnay 41%, Pinot Meunier 8% 
Terroir : Champagne, Aÿ e a Mareuil-sur-Aÿ.  
Regione Grande Est 
Maison : KRUG 
 
Ruinart Rosé S.A.        160,00  
55% Pinot Nero, 45% Chardonnay 
Terroir: Grand Cru della Côte des Blancs, Le Mesnil-sur-Oger, Avize, Chouilly & Cramant e dal 
Grand Cru di Sillery, Montagne de Reims. 
Regione : Grande Est  
Maison: Ruinart 
 
Dom Ruinart Rosé 2009                  800,00  
85% Chardonnay, 25% pinot Noir 
Terroir: Grand Cru della Côte des Blancs, Le Mesnil-sur-Oger, Avize, Chouilly & Cramant e dal 
Grand Cru di Sillery, Montagne de Reims. 
Regione : Grande Est  
Maison: Ruinart 
 



    
Dom Perignon Rosé  2009                800,00 
Pinot Nero, Chardonnay 
Terroir:Champagne, Epernay 
Regione Grande Est 
Maison: Moet & Chandon 

 

 VINI BIANCHI ITALIANI 

 EMILIA - ROMAGNA 

Posca Bianca Vino Perpetuo 2009      30,00              
Uve bianche, bio 
Metodo Solera: riserva perpetua 
Orsi Vigneto San Vito 
Valsamoggia (BO) 
 
Grotto 2019          35,00 
Pignoletto 
Orsi Vigneto San Vito 
Valsamoggia (BO) 
 
Albarara          30,00 
Albana Secco 
Tenuta Santa Lucia 
Mercato Saraceno (FC) 
 
Albarara Cru ’19 2019        32,00 
Albana Secco 
Tenuta Santa Lucia 
Mercato Saraceno (FC) 
 
Zigant, Pignoletto Superiore        30,00 
100% Grechetto Gentile 
Lodi Corazza 
Ponte Ronca (BO) 
 
Donna Luigia           30,00 
100% Malvasia di Candia aromatica 
Torre Fornello 
Val Tidone (PI) 
 
Alto Vanto Bianco         30,00 
100% Pignoletto 
Az. Agr. Aldrovandi 
San Giovanni in Persiceto (BO) 
 
Codronchio Albana di Romagna ‘21      40,00 
100% Albana 
Fattoria Monticino Rosso 
Imola (BO) 
 
Codronchio Albana di Romagna ‘16      80,00 
100% Albana 
Fattoria Monticino Rosso 
Imola (BO) 
 
 

 



    
 PIEMONTE 

“Tuffo” Gavi Doc        30,00   
100% Cortese 
Morgassi 
Gavi (AL) 
 
“Eolga” Erbaluce di Caluso DOCG      45,00 
100% Erbaluce 
Ilaria Salvetti  
Calugo (TO) 
 
“Musa” Langhe Bianco        35,00 
70% Moscato Bianco 30% Sauvignon 
Massimo Abbate  
Castagnole delle Lanze (AT) 
 
Nascetta Langhe Doc       32,00  
100% Nascetta 
Diego Conterno 
Monforte d’Alba (CN) 
 
Roero Arneis         25,00  
100% Arneis 
Matteo Correggia 
Canale d’Alba (CN) 
 
Nascetta “La Regina”        40,00  
100% Nascetta 
Braida - Tenuta Serra dei Fiori 
Rocchetta Tanaro (AT) 
 
Chardonnay “Asso di Fiori”       45,00  
100% Chardonnay 
Braida - Tenuta Serra dei Fiori 
Rocchetta Tanaro (AT) 
 
Riesling “Re di Fiori”        40,00  
100 % Riesling 
Braida - Tenuta Serra dei Fiori 
Rocchetta Tanaro (AT) 
 
“Alea”          45,00  
Monovitigno, bacca bianca 
Cascina Ebreo 
Monforte d’Alba (CN) 
 
“Sinché”         45,00  
Uve Bianche 
Cascina Ebreo 
Monforte d’Alba (CN) 
 
Derthona ’21         45,00  
100% Timorasso 
Vigneti Massa 
Monleale (AL) 
 
“Montecitorio” Derthona       90,00 
100% Timorasso 
Vigneti Massa 
Monleale (AL) 



    
Bovio Langhe Chardonnay Alessandro 2021    45,00 
100% Chardonnay 
Agricola Bovio Gianfranco 
La Morra (CN) 
 
 
 

LOMBARDIA 

Lugana ‘22          30,00 
100% Turbiana 
Ca’ Lojera 
Rovizza di Sirmione (BS) 
 
Lugana “Riserva del Lupo” ’19      42,00 
100% Turbiana 
Ca’ Lojera 
Rovizza di Sirmione (BS) 
 

 

 TRENTINO 

Nosiola         35,00  
100% Nosiola Bio 
Az. Agr. Salvetta 
Madruzzo (TN) 
 
“Sotsas” Vigneti delle Dolomiti Bianco Igt     30,00  
40% Chardonnay 40% Pinot Bianco 20% Sauvignon Blanc  
Maso Cantanghel 
Lavis (TN) 

 

 ALTO ADIGE 

Gruner Veltliner         35,00  
100% Gruner Veltliner 
Kofererhof 
Novacella (BZ) 
 
Sylvaner          35,00  
100% Sylvaner 
Kofererhof 
Novacella (BZ) 
 
Riesling          40,00  
100% Riesling 
Kofererhof 
Novacella (BZ) 
 
“Praeselius” Sauvignon Blanc      40,00  
100% Sauvignon Blanc 
Markus Prackweiser - Gump Hof 
Novale di Presule (BZ) 
 
 



    
Pinot Grigio         35,00  
100% Pinot Grigio 
Kettmeir 
Caldaro (BZ) 
 
Chardonnay         35,00  
100% Chardonnay 
Kettmeir 
Caldaro (BZ) 
 
Gewurztraminer        40,00  
100% Gewurztraminer 
Lieselhof 
Caldaro (BZ) 
 
Riesling         35,00  
100% Riesling 
Falkenstein 
Naturno (BZ) 
 
WeisBurgunder        35,00  
100% Pinot Bianco 
Falkenstein 
Naturno (BZ) 
 
Terlaner          45,00  
40% Chardonnay 30% Pinot Bianco 30% Sauvignon Blanc 
Leya 
Terlano (BZ) 
 
“Prail” Sauvignon        35,00  
100% Sauvignon 
Schreckbichl - Colterenzio 
Cornaiano (BZ) 
 
“83” Chardonnay        35,00  
100% Chardonnay 
Schreckbichl - Colterenzio 
Cornaiano (BZ) 
 
“Perelise” Gewurztraminer       35,00   
100% Gewurztraminer 
Schreckbichl - Colterenzio 
Cornaiano (BZ) 
 
“Tschaupp” Chardonnay Riserva      45,00  
100% Chardonnay 
Tenuta Schweitzer 
Merano (BZ) 
 
Kerner Villscheider        30,00  
100% Kerner 
VillscheiderHof 
Bressanone (BZ) 
 
Riesling Villscheider        35,00  
100% Riesling 
VillscheiderHof 
Bressanone (BZ) 
 
 



    
Riesling         30,00  
100% Riesling 
Himmerleich Hof 
Castelbello-Ciardes (BZ) 
 
Pinot Bianco         35,00  
100% Pinot Bianco 
Himmerleich Hof 
Castelbello-Ciardes (BZ) 
 
“Joseph”         35,00 
100% Gewurztraminer 
Hofstatter 
Termeno sulla Strada del Vino (BZ) 
 
Sylvaner ’22         40,00  
100% Sylvaner 
PacherHof 
Novacella (BZ) 
 
Gruner Veltliner '22        40,00  
100% Gruner Veltliner 
PacherHof 
Novacella (BZ) 
 
Riesling ’22         45,00  
100% Riesling 
PacherHof 
Novacella (BZ) 
 
Kerner ’22         45,00 
100% Kerner 
PacherHof 
Novacella (BZ) 
 
Sauvignon Riserva        45,00  
100% Sauvignon 
Von Blumen 
Pochi di Salorno (BZ) 
 
Chardonnay – Mazzon       38,00  
100% Chardonnay 
Brunnenhof 
Egna (BZ) 
 
Valle d’Isarco Sylvaner       30,00  
100% Sylvaner 
Rottensteiner 
Bolzano (BZ) 
 
Pinot Bianco         35,00  
100% Pinot Bianco 
Popphof 
Marlengo (BZ) 
 
Riesling         35,00  
100% Riesling Rhenano 
Schloss Englar 
Appiano (BZ) 
 
 



    
Sauvignon Blanc        38,00  
100% Sauvignon Blanc  
Schloss Englar 
Appiano (BZ) 
 
Pinot Bianco Riserva        35,00    
100% Pinot Bianco 
Schloss Englar 
Appiano (BZ) 
 
 
Chardonnay Riserva        55,00  
100% Chardonnay 
Schloss Englar 
Appiano (BZ) 
 
Ploner Nörder Cuvèe Blanc 2022      45,00  
33% Sauvignon 
33% Riesling Renano 
34% Pinot Bianco 
Ploner 
Marlengo (BZ) 
 
Ploner Sauvignon Blanc 2022      40,00  
100% Sauvignon 
Ploner 
Marlengo (BZ) 
 
Ploner Sauvignon Exclusive 2020      80,00  
100% Sauvignon selezionate 
Ploner 
Marlengo (BZ) 
 
Ploner Riesling 2022        48,00  
100% Riesling Renano 
Ploner 
Marlengo (BZ) 
 
 

Grandi Formati 
 

Sauvignon  1,5 Lt.        120,00  
100% Sauvignon Blanc 
Schreckbichl - Colterenzio 
Cornaiano (BZ) 
 
Chardonnay 1,5 Lt.        140,00  
100% Chardonnay 
Schreckbichl - Colterenzio 
Cornaiano (BZ) 
 
Traminer 1,5 Lt.        120,00   
100% Traminer 
Schreckbichl - Colterenzio 
Cornaiano (BZ) 
 
“Lafòa” Sauvignon ‘21  3,0 Lt.      240,00  
100% Sauvignon 
Schreckbichl - Colterenzio 
Cornaiano (BZ) 
 



    
“Tschaupp” Chardonnay Riserva ‘20 1,5 Lt.     90,00  
100% Chardonnay 
Schweitzer 
Merano (BZ) 
 
 

FRIULI - VENEZIA GIULIA 

Malvasia         35,00  
100% Malvasia Venezia Giulia Igt 
Edi Kante - I Vini del Carso 
Duino Aurisina (TS) 
 
Malvasia Riserva ’16        80,00 
100% Malvasia Venezia Giulia Igt 
Edi Kante - I Vini del Carso 
Duino Aurisina (TS) 
 
Sauvignon         35,00  
100% Sauvignon Blanc Venezia Giulia Igt 
Edi Kante - I Vini del Carso 
Duino Aurisina (TS) 
 
Vitovska         40,00  
100% Vitovska Venezia Giulia Doc        
Edi Kante - I Vini del Carso 
Duino Aurisina (TS) 
 
Friulano         40,00  
100% Friulano 
Az. Agr. Perusini 
Corno di Rosazzo (UD) 
 
Sauvignon         40,00  
100% Sauvignon Bio 
Az. Agr. Perusini 
Corno di Rosazzo (UD) 
 
Ribolla Gialla         30,00  
100% Ribolla Gialla 
Az. Agr. Perusini 
Corno di Rosazzo (UD) 
 
Chardonnay         30,00  
100% Chardonnay 
Az. Agr. Perusini 
Corno di Rosazzo (UD) 
 
Pinot Grigio         30,00  
100% Pinot Grigio 
Az. Agr. Perusini 
Corno di Rosazzo (UD) 
 
Friulano         30,00  
100% Friulano DOC Collio 
Villa Russiz 
Capriva del Friuli (GO) 
 
 



    
Sauvignon         40,00  
100% Sauvignon DOC Collio 
Villa Russiz 
Capriva del Friuli (GO) 
 
Pinot Bianco         40,00  
100% Pinot Bianco DOC Collio 
Villa Russiz 
Capriva del Friuli (GO) 
 
Vino degli Orti Bianco Venezia Giulia Igt     38,00  
Pinot Bianco, Pinot Grigio, Friulano 
Tercic 
San Floriano del Collio (GO) 
 
Friulano Isonzo Doc        38,00  
100% Friulano 
Tercic 
San Floriano del Collio (GO) 
 
Ribolla Gialla Venezia Giulia Igt      38,00  
100% Ribolla Gialla 
Tercic 
San Floriano del Collio (GO) 
 
“Shiro”          30,00  
45% Chardonnay 35% Pinot Grigio 20% Sauvignon 
Mas - Massimo Bergomas 
Mariano del Friuli (GO) 
 
“Robis”          35,00  
Chardonnay, Pinot grigio, Friulano 
Mas - Massimo Bergomas 
Mariano del Friuli (GO) 
 
Malvasia         65,00  
100% Malvasia 
Damijan Podversic 
Gorizia (GO) 
 
Kaplja          65,00  
% Chardonnay % Malvasia % Fiulano 
Damijan Podversic 
Gorizia (GO) 
 
 

 VENETO 

Calvarino ’21         40,00  
70% Garganega 30% Trebbiano di Soave  
Pieropan 
Soave (VR) 
 
Soave Classico ’22        30,00  
85% Garganega 15% Trebbiano di Soave 
Pieropan 
Soave (VR) 
 
 
 



    
“Montealto” Soave Classico       30,00  
100% Garganega    
Ca’ Rugate 
Montecchia di Crosara (VR) 
 
“Rivoli” Pinot Grigio        45,00  
100% Pinot Grigio  
Cantina Roeno 
Brentino Belluno (VR) 
 
 

 
 TOSCANA 

“Monnallegra” Vermentino       42,00  
100% Vermentino - Maremma Toscana Doc  
Argentaia 
Magliano in Toscana (GR) 
 
“Vignebasse” Vermentino Bianco ’20     30,00  
95% Vermentino 5% Albarola 
Cantina Terenzuola 
Fosdinovo (MS) 
 
“Cinqueterre” ’20        55,00  
Bosco, Vermentino, Albarola, Ruzzese 
Cantina Terenzuola - Fosdinovo (MS) 
Vigneti: Riomaggiore e Corniglia (SP) Liguria 
 
“Par’o” Orange ’21 Igt Toscana Bianco     35,00   
50% Trebbiano 50% Grechetto 
Buccia Nera 
Campriano (AR) 
 
Elba Vermentino Doc       25,00  
100% Vermentino 
Tenuta La Chiusa 
Portoferraio (LI) 
 
Elba Ansonica Doc        25,00  
100% Ansonica 
Tenuta La Chiusa 
Portoferraio (LI) 
 
Borgeri Bianco - Bolgheri Bianco Doc     32,00  
50% Vermentino 50% Viognier 
Meletti Cavallari 
Castagneto Carducci (LI) 
 
Vernaccia di San Gimignano Bio      25,00  
98% Vernaccia di San G, 2% Trebbiano Toscano  
e Malvasia Bianca Lunga del Chianti 
Az. Agr. La Lastra 
Siena (SI) 
 
Vernaccia di San Gimignano Riserva Bio     35,00  
98% Vernaccia di San G, 2% Trebbiano Toscano  
e Malvasia Bianca Lunga del Chianti 
Az. Agr. La Lastra 
Siena (SI) 
 



    
“Gessaia” Sauvignon ’22       35,00  
100% Sauvignon 
Tenuta Montauto 
Manciano (GR) 
 
“Enos I” Sauvignon VigneVecchie ’21     60,00  
100% Sauvignon vigne vecchie 
Tenuta Montauto 
Manciano (GR) 
 
“Ansora” Elba Ansonica Doc      30,00  
85% Ansonica, 15% Trebbiano, Malvasia, Vermentino 
Az. Agr. Mola 
Gelsarello - Isola d’Elba (LI) 
 
“Solis” Elba Vermentino Doc      28,00  
100% Vermentino 
Az. Agr. Mola 
Gelsarello - Isola d’Elba (LI) 
 
“Vinum Aurum” Bianco Toscano Igt '17     60,00  
50% Malvasia lunga del Chianti, 50% Trebbiano Coda di Cavallo  
Gualandi 
Poppiano - Monte Spertoli (FI) 
 
Elba Bianco Doc        28,00  
Procanico, Vermentino, Viognier, Ansonica 
Chiesina di Lacona 
Isola d’Elba (LI) 
 
“Greto alla Macchia” Bianco Toscana Igt     50,00  
100% Chardonnay 
Podere Fortuna 
S. Giusto a Fortuna (FI) 
 
“Calzo della Vigna” Ansonica Macerato     80,00  
100% Ansonica 
Castellari - Isola del Giglio 
Giglio Campese - Isola del Giglio (GR) 
 
 
 

 LIGURIA 

“Vigna Ciotti” Terrazze dell’Imperiese Bianco    35,00  
100% Pigato 
Rondelli 
Brunetti (IM) 
 
Vermentino Doc Riviera Ligure di Ponente    40,00   
100% Vermentino 
Cantina Sancio 
Spotorno (SV) 
 
Pigato Doc Riviera Ligure di Ponente     40,00  
100% Pigato 
Cantina Sancio 
Spotorno (SV) 
 
 



    
Cinque Terre Bianco        80,00  
Bosco, Albarola, Vermentino 
Forlini Cappellini 
Riomaggiore (SP) 
 
 

ABRUZZO 

Abruzzo Pecorino Doc       25,00  
100% Pecorino 
Tenuta I Fauri 
Ari (CH) 
 
“Bianchi Grilli” Trebbiano d’Abruzzo Doc     45,00  
100% Trebbiano Abruzzese 
Torre dei Beati 
Poggioragone (PE) 
 

 

MARCHE 

“Rincrocca” Castelli di Jesi Verdicchio Riserva DOCG    60,00  
100% Verdicchio 
La Staffa 
Staffolo (AN) 
 
“Gégé” Verdicchio di Matelica      35,00  
100% Verdicchio  
Cantina Cavalieri 
Matelica (MC) 
 
Verdicchio dei Castelli di Jesi Classico Superiore    40,00  
100% Verdicchio 
Az. Agr. Fratelli Bucci 
Ostra Vetere (AN) 
 
“Cercanome” Marche Bianco Igt ’20     48,00  
100% Verdicchio 
Tomassetti 
Senigallia (AN) 
 
“Mietitore” Marche Bianco Igt ’21      35,00  
100% Trebbiano 
Tomassetti 
Senigallia (AN) 
 
“Fricò” Marche Bianco Igt ’21      35,00  
Trebbiano, Malvasia, Moscato, Verdicchio 
Tomassetti 
Senigallia (AN) 

 
Grandi Formati 

 
“Villa Bucci” Verdicchio dei Castelli di Jesi Classico Riserva ’18  1,5 Lt. 240,00   
100% Verdicchio 
Az. Agr. Fratelli Bucci 
Ostra Vetere (AN) 



    
LAZIO 

 
“Latour a Civitella” Grechetto di Civitella d’Agliano Igt ’21   55,00  
100% Grechetto 
Sergio Mottura 
Civitella d’Agliano (VT) 
 
“Poggio della Costa” Grechetto di Civitella d’Agliano Igt ’22  35,00  
100% Grechetto 
Sergio Mottura 
Civitella d’Agliano (VT) 
 
“Pandataria” Bianco di Ventotene      65,00  
Falangina, Fiano, Greco 
Candidaterra 
Ventotene (LT) 
 
“Abelos” Frascati Superiore DOCG Bio     30,00  
80% Malvasia Puntinata 50% Piombino Bianco 
Az. Biologica De Sanctis 
Frascati (RM) 
 
Biancolella Igt Lazio        68,00  
100% Biancolella 
Antiche Cantine Migliaccio 
Ponza (LT) 
 
 

    CAMPANIA 

Exultet          75,00  
100% Fiano di Avellino 
Quintodecimo 
Mirabella Eclano (AV) 
 
Giallo d’Arles         75,00  
100% Greco di Tufo 
Quintodecimo 
Mirabella Eclano (AV) 
 
Via del Campo        75,00  
100% Irpinia Falanghina 
Quintodecimo 
Mirabella Eclano (AV) 
 
Luigi Moio Grand Cuvée       200,00 
40% Greco, 40% Fiano, 20% Falanghina 
Quintodecimo 
Mirabella Eclano (AV) 
 
Falanghina Campi Flegrei       25,00  
100% Falanghina 
La Sibilla 
Bacoli (NA) 
 
“Cruna del Lago” Falanghina Campi Flegrei    45,00  
100% Falanghina 
La Sibilla 
Bacoli (NA) 
 



    
“Domus Giulii” Falanghina Campi Flegrei     80,00  
100% Falanghina 
La Sibilla 
Bacoli (NA) 
 
Furore Bianco Fiorduva ’21       120,00  
30% Fenile 30% Ginestra 40% Ripoli 
Marisa Cuomo 
Furore (SA) 
 
Costa d’Amalfi Furore Bianco      65,00  
60% Falanghina 40% Biancolella 
Marisa Cuomo 
Furore (SA) 
 
Calpazio ’21 Igp Paestum Greco Bio      45,00  
100% Greco 
San Salvatore 
Giungano (SA) 
 
Cecereale ’21 Igp Paestum Fiano Bio     45,00  
100% Fiano 
San Salvatore 
Giungano (SA) 
 
Falanghina ’21 Igp Campania Falanghina     35,00  
100% Greco 
San Salvatore 
Giungano (SA) 
 
“Vigna Cicogna” Greco di Tufo DOCG     40,00  
100% Greco 
Benito Ferrara 
Tufo (AV) 
 
“Sequenzha” Fiano di Avellino DOCG     28,00  
100% Fiano 
Benito Ferrara 
Tufo (AV) 
 
“Quartara” ’19         65,00  
100% Fiano 
Lunarossavini 
Giffoni Valle Piana (SA) 
 
“Quartara” ’20        65,00   
100% Fiano 
Lunarossavini 
Giffoni Valle Piana (SA) 
 
“Costacielo” Bianco        32,00  
100% Fiano 
Lunarossavini 
Giffoni Valle Piana (SA) 
 
“Torama” Coda di Volpe       55,00  
100% Coda di Volpe 
Traerte 
Solofra (AV) 
 
 



    
Coda di Volpe         25,00  
100% Coda di Volpe 
Traerte 
Solofra (AV) 
  
Greco di Tufo         55,00  
100% Greco 
Traerte 
Solofra (AV) 
 
Fiano di Avellino        35,00  
100% Fiano 
Traerte 
Solofra (AV) 
 
“Trois”          30,00  
100% Greco 
Az. Agr. Cautiero 
Frasso Telesino (BN) 
 
“Erba Bianca”         32,00  
100% Fiano 
Az. Agr. Cautiero 
Frasso Telesino (BN) 
 
 

 

 PUGLIA 
 
 

“Flaminio” Verdeca Bianco Igp Salento     28,00  
100% Verdeca 
Agricole Vallone 
Lecce (LE) 
 
“Mezzogiorno” Igt Bianco Salento      30,00  
100% Fiano 
Az. Agr. Morella 
Manduria (TA) 
 
 
 

 CALABRIA 
 
 

“Petelia” Calabria Igt Bianco       35,00  
50% Mantenevo 50% Greco Bianco 
Az. Agr. Ceraudo 
Strongoli (KR) 
 
 
 

 SARDEGNA 
 
 

“Maria Abbranca” vino bianco      85,00  
100% Granaccia 
Cantine Sannas 
Mamoiada (NU) 
 
 
 



    
“Estissa” Malvasia di Cagliari Doc      40,00  
100% Malvasia 
Audarya 
Serdiana (SU) 
 
Nuragus di Cagliari Doc       28,00  
100% Nuragus 
Audarya 
Serdiana (SU) 
 
Vermentino di Sardegna       28,00  
100% Vermentino 
Cantina Santadi 
Santadi (SU) 
 
“Orriu” Vermentino di Sardegna      28,00  
100% Vermentino 
Cantina Quartomoro 
Is Bangius (OR) 
 
“Lanura” Vermentino di Sardegna Doc     30,00  
100% Vermentino 
Tenuta Perda Rubia 
Talana (NU) 
 
“Loe” Vermentino di Gallura DOCG Superiore    35,00  
100% Vermentino 
Tenute Sa Conca 
Berchidda (OT) 
 

 

UMBRIA 

“Casale dei Ceci” Grechetto Umbria Igt     30,00  
100% Grechetto 
Spumante Metodo Classico  
Lumiluna 
Mercatello (PG) 
 
“Diciannove” Umbria Bianco Igt      30,00  
100% Grechetto 
Lumiluna 
Mercatello (PG) 

 
 

SICILIA 

“Laluci” Grillo Doc Sicilia       35,00  
100% Grillo 
Baglio Del Cristo Di Campobello 
Licata (AG) 
 
“Laudari” Chardonnay Doc Sicilia      50,00  
100% Chardonnay 
Baglio Del Cristo Di Campobello 
Licata (AG) 



    
 
“C’D’C’ Cristo di Campobello” Bianco Terre Siciliane Igp   28,00 
Baglio Del Cristo Di Campobello 
Licata (AG) 
 
“Rampante” Etna Bianco Doc      60,00  
100% Carricante 
Wiegner 
Passopisciaro (CT) 
 
“Kudos” Etna Bianco Superiore      85,00  
100% Carricante 
Federico Curtaz 
Sicilia 
 
Etna Bianco ’21        30,00  
70% Catarratto, 30% Carricante bianco 
Murgo - Tenuta San Michele 
Santa Venerina (CT) 
 
Etna Bianco ’22        30,00  
70% Catarratto, 30% Carricante bianco 
Tenuta San Michele 
Santa Venerina (CT) 
 
“Chara” Doc Sicilia        28,00  
50% Catarratto 50% Insolia 
Feudo Disisa 
Monreale (PA) 
 
Grillo Doc Sicilia        60,00  
100% Grillo 
Feudo Disisa 
Monreale (PA) 
 
“Terra delle Fate” - Cru Doc Sicilia      30,00  
100% Fiano 
Feudo Disisa 
Monreale (PA) 
 
Chardonnay - Cru Doc Sicilia      35,00  
100% Chardonnay 
Feudo Disisa 
Monreale (PA) 
 
“Lu Bancu” Doc Monreale       30,00 
100% Catarratto   
Feudo Disisa 
Monreale (PA) 
 
“Mari di Ripiddu” Etna Bianco Doc      35,00  
100% Carricante 
Filippo Grasso 
Randazzo (CT) 
 
“Buonora”Etna Bianco Doc       45,00  
100% Carricante 
Tenuta Tascante - Tasca  Conti D’Almerita  
Scalafani Bagni (PA) 
 
 



    
“C’eragià” Chardonnay Doc Sicilia      65,00   
100% Chardonnay 
Tenuta Tascante - Tasca  Conti D’Almerita  
Scalafani Bagni (PA) 
 
“Vigne San Francesco” Chardonnay Doc Sicilia    85,00  
100% Chardonnay 
Tenuta Regaleali - Tasca  Conti D’Almerita  
Scalafani Bagni (PA) 
 
“Mozia” Grillo         50,00  
100% Grillo 
Fondazione Whitaker- Tasca  Conti D’Almerita  
Scalafani Bagni (PA) 
 
“Didyme” Igt Salina        50,00  
100% Malvasia 
Tenuta Capofaro - Tasca  Conti D’Almerita  
Scalafani Bagni (PA) 
 
“Poiano” Igt Inzolia        25,00  
100% Inzolia 
Curto 
Ispica (RG) 
 
“Etman” Etna Bianco Doc       50,00   
90% Carricante 10% Catarratto 
Nuzzella 
Piedimonte etneo (CT) 
 
“Una Giornata al Mare” Etna Bianco Igt     55,00  
90% Carricante 10% Catarratto 
Nuzzella 
Piedimonte etneo (CT) 
 
“Aurora” Vino Bianco Superiore dell’Etna     52,00  
90% Carricante 10% Minnella Bianca 
I Vigneri 
Milo (CT) 
 
“Palmento Caselle” Etna Bianco Superiore Doc    250,00  
100% Carricante, franco di piede, non innestato 
I Vigneri 
Milo (CT) 
 
“Vigna di Milo” Etna Bianco Superiore Caselle Doc   90,00  
100% Carricante, in parte franco di piede 
I Vigneri 
Milo (CT) 
 

 

 

 

 



    
   Vini Rosati Italiani 

    ALTO ADIGE 

Ploner Pinot Nero Rosé 2022      35,00  
100% Pinot Nero 
Ploner 
Marlengo (BZ)  

   PIEMONTE 

Langhe Rosato        45,00  
100% Nebbiolo 
Massimo Abbate  
Castagnole delle Lanze (AT) 
 

    TRENTINO 

Pinot Grigio Ramato “Fontane” Igt      30,00  
100% Pinot Grigio 
Zeni 
San Michele all’Adige (TN) 

 

FRIULI - VENEZIA GIULIA 

Pinot Grigio Ramato        35,00  
100% Pinot Grigio Bio 
Az. Agr. Perusini 
Corno di Rosazzo (UD) 
 

TOSCANA 

“Le Papesse”         38,00  
100% Sangiovese - Maremma Toscana Doc  
Argentaia 
Magliano in Toscana (GR) 
 
Elba Rosato Doc        30,00  
Sangiovese, Aleatico 
Chiesina di Lacona 
Isola d’Elba (LI) 

MARCHE 

“Euphoria” Marche Rosato Igt      30,00  
Uva tipica locale 
La Staffa 
Staffolo (AN) 

  LAZIO 

Fieno di Ponza Rosato Igt Lazio      68,00  
100% Fieno 
Antiche Cantine Migliaccio 
Ponza (LT) 



    
 
 

CAMPANIA 
 
 

“Costacielo” Rosato        35,00  
100% Aglianico 
Lunarossavini 
Giffoni Valle Piana (SA) 
 
“Vita Nuova”         30,00  
100% Aglianico 
Az. Agr. Cautiero 
Frasso Telesino (BN) 

 

PUGLIA 
 
 

“Mezzarosa” Rosato Salento Igp      30,00 
Negramaro, Primitivo 
Az. Agr. Morella 
Manduria (TA) 
 
“Furia di Calafuria” Rosato Salento Igt     50,00  
Negramaro, Syrah, Cabernet Franc 
Tormaresca 
San Pietro Vernotico (BR) 
 
 

CALABRIA 
 
 

“Grayasusi” Calabria Igt Rosato      38,00  
100% Gaglioppo 
Az. Agr. Ceraudo 
Strongoli (KR) 
 

SARDEGNA 
 
 

“Maria Pettina” vino rosato       55,00  
100% Cannonau 
Cantine Sannas 
Mamoiada (NU) 
 

SICILIA 
 
 

“Spariggiu” Rosato Terre Siciliane Igt     40,00  
100% Nerello Mascalese 
Giuseppe Lazzaro 
Milo (CT) 
 
Etna Rosato Dop        30,00  
100% Nerello Mascalese 
Davide Fregonese 
Vigneti: Montedolce/Solicchiata (CT) 
 
“Tefra” Etna Rosato Dop       45,00  
100% Nerello Mascalese 
Tenuta Tascante - Tasca  Conti D’Almerita  



    
Scalafani Bagni (PA) 
Etna Rosato, Sicilia Doc       35,00  
100% Nerello Mascalese 
Az. Agr. Graci 
Passopisciaro (CT) 
 
“Scarinà” Etna Rosato Igt       45,00  
100% Nerello Mascalese 
Nuzzella 
Piedimonte etneo (CT) 
 
“Vinudilice” Vino Rosato dell’Etna Nord-Ovest    45,00  
Granache, Minnella Nera, Grecanico, Minnella Bianca e altri vitigni 
I Vigneril, Milo (CT) 
 
Etna Rosato Doc 
90% Nerello mescalese, 10% Nerello cappuccio     30,00  
Murgo 
Santa Venerina (CT) 
 
Sul Vulcano Etna rosato 2022      60,00  
100& Nerello Mascalese 
Donna Fugata 
Randazzo (CT) 
 
 
 

 Vini Rossi Italiani 

 EMILIA - ROMAGNA  

“Tàibo” Sangiovese Superiore       25,00  
100% Sangiovese 
Tenuta Santa Lucia 
Mercato Saraceno (FC) 
 
Alto Vanto Rosso         35,00  
100% Cabernet Sauvignon 
Az. Agr. Aldrovandi 
San Giovanni in Persiceto (BO) 
 
Merlot          35,00  
100% Merlot 
Az. Agr. Aldrovandi 
San Giovanni in Persiceto (BO) 
 

 PIEMONTE 

Bricco dell’Uccellone, Barbera d’Asti DOCG    90,00  
100% Barbera 
Braida 
Rocchetta Tanaro (AT) 
 
Bricco della Bigotta         90,00  
100% Barbera 
Braida 
Rocchetta Tanaro (AT) 
 



    
 
Barolo Bussia ’18        160,00  
100% Nebbiolo 
Ceretto 
Alba (CN) 
 
Barbaresco ’20        90,00  
100% Nebbiolo 
Ceretto 
Alba (CN) 
 
Controcorrente        50,00  
100% Nebbiolo clone Rosé 
Vaira Aurelj 
Vergne (CN) 
 
“Rosso”         30,00  
Dolcetto, Barbera, Nebbiolo 
Cascina Ebreo 
Monforte d’Alba (CN) 

 

 TRENTINO  

“Diedri” Teroldego Rotaliano Doc Riserva     30,00  
100% Teroldego 
Dorigati 
Mezzocorona (TN) 

 

          ALTO ADIGE 

“Praeselius” Pinot Noir       65,00  
100% Pinot Nero 
Markus Prackweiser - Gump Hof 
Novale di Presule (BZ) 
 
Blauburgunder        65,00  
100% Pinot Nero 
Kettmeir 
Caldaro (BZ) 
 
Merlot          25,00  
100% Merlot 
Schreckbichl - Colterenzio 
Cornaiano (BZ) 
 
St. Daniel Pinot Nero Riserva      40,00  
100% Pinot Nero 
Schreckbichl - Colterenzio 
Cornaiano (BZ) 
 
Menzen Vernatsch         25,00  
100% Schiava 
Schreckbichl - Colterenzio 
Cornaiano (BZ) 
 
 



    
 
“Genuin” Vernatsch        30,00  
100% Schiava 
Himmerleich Hof 
Castelbello-Ciardes (BZ) 
 
“Kirchegg” Cabernet Merlot       45,00  
80% Merlot 20% Cabernet Sauvignon  
Hofstatter 
Termeno sulla Strada del Vino (BZ) 
 
“Kolbenhofer” Vernatsch       25,00  
100% Schiava 
Hofstatter 
Termeno sulla Strada del Vino (BZ) 
 
“Meczan” Blauburgunder       35,00  
100% Pinot Nero 
Hofstatter 
Termeno sulla Strada del Vino (BZ) 
 
Merlot Riserva        55,00  
100% Merlot 
SchlossWeingut Stachlburg 
Parcines (BZ) 
 
Blauburgunder Riserva       35,00  
100% Pinot Nero 
Von Blumen 
Pochi di Salorno (BZ) 
 
Lagrein – Mazzon        40,00  
100% Lagrein Bio 
Brunnenhof 
Egna (BZ) 
 
Blauburgunder Riserva – Mazzon      75,00  
100% Pinot Nero 
Brunnenhof 
Egna (BZ) 
 
Pinot Noir         45,00  
100% Pinot Nero 
Schloss Englar 
Appiano (BZ) 
 
Himmelreich Verratsch       35,00  
100% Schiava 
Von Blumen 
Pochi di Salorno (BZ) 
 
Blauburgunder Riserva ‘21       90,00  
100% Pinot Nero 
Franz Gojer - Glogglhof 
Bolzano (BZ) 
 
Lagrein Riserva ‘21        65,00  
100% Lagrein 
Franz Gojer - Glogglhof 
Bolzano (BZ) 
 
Vernatsch ‘22         35,00  
100% Schiava 



    
Franz Gojer – Glogglhof - Bolzano (BZ) 
Ploner Pinot Nero Exclusive Riserva 2019     85,00  
100% Pinot nero 
Ploner 
Marlengo (BZ) 
 
 
 

 FRIULI - VENEZIA GIULIA 

Cabernet Franc        38,00  
100% Cabernet Franc 
Az. Agr. Perusini 
Corno di Rosazzo (UD) 
 
Refosco         38,00  
100% Refosco dal Peduncolo Rosso 
Az. Agr. Perusini 
Corno di Rosazzo (UD) 
 
Cabernet Franc        30,00  
100% Cabernet Franc 
Mas - Massimo Bergomas 
Mariano del Friuli (GO) 

 

 VENETO 

“Ruberpan” Valpolicella Superiore DOC ’20    40,00  
60% Corvina Veronese 30% Corvinone 10% Rondinella  
e Croatina Veronese  
Pieropan 
Soave (VR) 
 
“Punta 470” Amarone della Valpolicella     90,00  
45% Corvina 15% Rondinella 40% Corvinone 
Ca’ Rugate 
Montecchia di Crosara (VR) 
 
“Campo Bastiglia” Valpolicella Ripasso     35,00  
45% Corvina 15% Rondinella 40% Corvinone 
Ca’ Rugate 
Montecchia di Crosara (VR) 
 
Rio Albo Valpolicella        25,00  
45% Corvina 40% Corvinone 15% Ronchinella 
Ca’ Rugate 
Montecchia di Crosara (VR) 
 
Valpolicella Superiore Campo Lavei     40,00  
45% Corvina 40% Corvinone 15% Ronchinella 
Ca’ Rugate 
Montecchia di Crosara (VR) 
 
 

 

 



    
 TOSCANA 

Vermentino Nero Igt Toscano      30,00  
95% Vermentino Nero 5% Pollera 
Cantina Terenzuola 
Fosdinovo (MS) 
 
“Sassocupo” Chianti Superiore ‘21 DOCG     25,00  
90% Sangiovese 10% Canaiolo 
Buccia Nera 
Campriano (AR) 
 
“Par’o” Rosso 2020        35,00  
75% Cabernet Sauvignon 25% Merlot 
Buccia Nera 
Campriano (AR) 
 
Elba Rosso Doc        28,00  
Sangiovese, Merlot 
Tenuta La Chiusa 
Portoferraio (LI) 
 
“Impronte” Bolgeri Rosso Superiore Doc     90,00  
70% Cabernet Sauvignon 30% Cabernet Franc 
Meletti Cavallari 
Castagneto Carducci (LI) 
 
Canaiolo IGT Toscana Rosso      28,00  
100% Canaiolo Nero 
Az. Agr. La Lastra 
Siena (SI) 
 
Vernaccia di San Giminiano       28,00  
98% Vernaccia 2% Trebbiano Toscano e Malvasia bianca lunga del Chianti 
Az. Agr. La Lastra 
Siena (SI) 
 
Toscana Rosso Igt        45,00  
Caberet Franc, Syrah, Merlot, Cabernet Sauvignon, Petit Verdot 
La Madonnina 
Castagneto Carducci Bolgheri (LI) 
 
“Silio” Ciliegiolo ’21        35,00  
100% Ciliegiolo 
Tenuta Montauto 
Manciano (GR) 
 
“Coldaia” Pinot Nero del Mugello Igt ’18     50,00  
100% Pinot Nero 
Podere Fortuna 
S. Giusto a Fortuna (FI) 
 
“Coldaia” Pinot Nero del Mugello Igt ’16     70,00  
100% Pinot Nero 
Podere Fortuna 
S. Giusto a Fortuna (FI) 
  
“Fortuni” Pinot Nero Toscana Igt ’16     70,00  
100% Pinot Nero 
Podere Fortuna 
S. Giusto a Fortuna (FI) 



    
 
Montauto Silio Ciliegiolo 2022      40,00  
100% Ciliegiolo 
Tenuta Montauto 
Manciano (GR) 
 
Montauto Pinot Nero 2022       60,00  
100% Pinot nero 
Tenuta Montauto 
Manciano (GR) 
 
Montauto Poggio del Crine 2017      150,00  
100% Pinot nero 
Tenuta Montauto 
Manciano (GR) 

 

 LIGURIA 

“Dolceacqua” Arenaria Doc       35,00  
100% Rossese 
Rondelli 
Brunetti (IM) 
 
 

 ABRUZZO 

“Rosa-ae” Cerasuolo d’Abruzzo Doc     28,00  
100% Montepulciano 
Torre dei Beati 
Poggioragone (PE) 
 
“Centovie” Montepulciano d’Abruzzo Doc     45,00  
100% Montepulciano 
Umani Ronchi - Osimo (AN) 
Vigneti: Roseto degli Abruzzi (TE) Abruzzo 
 
 

 MARCHE 

Tenuta Pongelli Rosso Piceno      30,00  
50% Montepulciano 50% Sangiovese 
Az. Agr. Fratelli Bucci 
Ostra Vetere (AN) 
 

 LAZIO 

“Syracide” Lazio Rosso Igt       45,00  
100% Syrah 
Sergio Mottura 
Civitella d’Agliano (VT) 
 
“Giacobbe” Cesanese di Olevano Romano Superiore Doc  30,00  
100% Cesanese di Affile 
Az. Agr. Giacobbe 
Paliano (FR) 
 



    
 MOLISE 

“Macchiarossa” Tintilia Dop del Molise     55,00  
100% Tintilia Bio 
Claudio Cipressi 
San Felice del Molise (CB) 
 
 

 CAMPANIA 

Piedirosso Campi Flegrei       50,00  
100% Piedirosso 
La Sibilla 
Bacoli (NA) 
 
Costa d’Amalfi Rosso       40,00  
50% Aglianico %0% Pedirosso 
Marisa Cuomo 
Furore (SA) 
 
“Vigna Quattro Confini” Irpinia Aglianico Doc    30,00  
100% Aglianico 
Benito Ferrara 
Tufo (AV) 

  

 PUGLIA 

Graticciaia Rosso Igp Salento      90,00  
100% Negramaro 
Agricole Vallone 
Lecce (LE) 
 
“Vereto” Rosso Dop Salice Salentino Riserva ’19    30,00  
100% Negramaro 
Agricole Vallone 
Lecce (LE) 
 

 SARDEGNA 

“Terre Brune” Carignano del Sulcis Superiore ’19    90,00  
95% Carignano 5% Bovaleddu 
Cantina Santadi 
Santadi (SU) 
 
“Naniha” Cannonau di Sardegna Doc     40,00  
100% Vermentino 
Tenuta Perda Rubia 
Talana (NU) 

 
  

 



    
 SICILIA 

“Lusirà” Syrah Doc Sicilia       50,00  
100% Syrah 
Baglio Del Cristo Di Campobello 
Licata (AG) 
 
“Lu Patri” Nero d’Avola Doc Sicilia      50,00  
100% Nero d’Avola 
Baglio Del Cristo Di Campobello 
Licata (AG) 
 
“C’D’C’ Cristo di Campobello” Rosso Terre Siciliane Igp   35,00  
Baglio Del Cristo Di Campobello 
Licata (AG) 
 
“Treterre” Etna Rosso Doc       40,00  
85% Nerello Mascalese 15% Nerello Cappuccino 
Wiegner 
Passopisciaro (CT) 
 
“Rampante” Etna Rosso Doc      75,00  
100% Nerello Mascalese 
Wiegner 
Passopisciaro (CT) 
 
“V1981” Rosso Terre Siciliane Igt      125,00  
100% Nerello Mascalese 
Giuseppe Lazzaro 
Milo (CT) 
 
“Granmassenti” Doc Monreale       40,00  
100% Perricone 
Feudo Disisa 
Monreale (PA) 
 
“Ripiddu” Etna Rosso Doc       30,00  
Nerello Mascalese, Nerello Mantellato 
Filippo Grasso 
Randazzo (CT) 
 
Etna Rosso Dop        40,00  
100% Nerello Mascalese 
Davide Fregonese 
Vigneti: Montedolce/Solicchiata (CT) 
 
Etna Rosso Dop        45,00  
100% Nerello Mascalese 
Tenuta Tascante - Tasca  Conti D’Almerita  
Scalafani Bagni (PA) 
 
Etna Rosso, Sicilia Doc       55,00  
100% Nerello Mascalese 
Az. Agr. Graci 
Passopisciaro (CT) 
 
“Eloro” Nero d’Avola        30,00  
100% Nero d’Avola 
Curto 
Ispica (RG) 
 



    
“Kryo” Syrah         45,00  
100% Syrah 
Curto 
Ispica (RG) 
 
Fontanelle Nero d’Avola ’15        60,00  
100% Nero d’Avola 
Curto 
Ispica (RG) 
 
“La Vigna di Gioacchino” Etna Rosso Doc     50,00  
100% Nerello Mascalese 
Az. Agr. Sofia 
Solicchiata (CT) 
 
“Piano dei Daini” Etna Rosso       80,00  
100% Nerello Mascalese 
Az. Agr. Sofia 
Solicchiata (CT) 
 
“Selmo” Etna Rosso Doc       60,00  
100% Nerello Mascalese 
Nuzzella 
Piedimonte etneo (CT) 
 
“Vinupetra” Etna Rosso Doc       110,00  
80% Nerello Mascalese, 10% Nerello Cappuccio, 10% Granache e Francisi 
I Vigneri 
Milo (CT) 
 
“Viti Centenarie del Vinupetra” Etna Rosso    220,00  
80% Nerello Mascalese, 10% Nerello Cappuccio, 10% Granache 
I Vigneri 
Milo (CT) 
 
Etna Rosso Doc        28,00  
50% Nerello Cappuccio, 50% Nerello Mascalese 
Murgo 
Santa Venerina (CT) 
 
“Lapilli” Terre Siciliane Rosso      28,00  
70% Cabernet, 30% Syrahz 
Murgo 
Santa Venerina (CT) 

 
 

 

 

 

 

  

 



    
 VINI ESTERI 

 FRANCIA 

     Vini Bianchi 

Bourgogne Aligoté ’2 1       60,00   
100% Aligoté 
Domaine Stephan Magnien 
Moray-Saint-Denis FR 
 
Bourgogne Chardonnay ’21       90,00  
100% Chardonnay 
Jean-Louis Chavy 
Puligny-Montrachet FR 
 
“D’Antan” Sancerre Blanc. ’20      120,00  
100% Sauvignon 
Domaine Henri Bourgeois 
Chavignol, Sancerre FR 
 
“Les Baronnes” Sancerre Blanc      60,00  
100% Sauvignon 
Domaine Henri Bourgeois 
Chavignol, Sancerre FR 
 
“Savagnin” Cotes du Jura AOC ’20      90,00  
100% Savagnin 
Domaine Courbet 
Nevy-sur-Seille, Jura FR 
 
“Château Chalon”  ’15        150,00  
100% Savagnin 
Domaine Courbet 
Nevy-sur-Seille, Jura FR 
 
“Les Isles” Cotes du Jura       80,00  
100% Chardonnay 
Domaine Courbet 
Nevy-sur-Seille, Jura FR 
 
“Les Caillottes” Sancerre AOC  ’22      70,00  
100% Sauvignon 
Jean Max Roger 
Bue FR 
 
“Vin de Copains”        55,00  
100% Chenin Blanc 
Laurent Herlin Vigneron 
Chouzé-sur-Loire FR 
 
“Kritt”          45,00  
100% Gewurztraminer (terroir sassoso) 
Domaine Gresser 
Andlau FR 
 
“Duttenberg”         45,00  
100% Riesling (terroir marne e argille) 
Domaine Gresser, Andlau FR 



    
  
Saint-Véran Village ’21       75,00  
100% Chardonnay 
Château de Fuissé 
Fuissé FR 
 
Pouilly-Fouissé Village “Tête de Cuvée” ’21     100,00  
100% Chardonnay 
Château de Fuissé 
Fuissé FR 
 
“La Vignée” Bourgogne ’20       60,00  
100% Chardonnay 
Bouchard Père et Fils 
Beaune FR 
 
“Générations” Sylvaner ’20       45,00  
100% Sylvaner 
Domaine Gérard Neumeyer 
Molsheim FR 
 
“Châteauneuf-du-Pape” ’22       150,00  
Grenache Blanc, Roussanne, Clairette, Bourboulenc e Picpoul 
Clos des Papes 
Châteauneuf-du-Pape FR 
 
“En Treize Vent” Chardonnay Cote du Jura ’20    90,00  
100% Chardonnay 
Château d’Arlay 
Arlay FR 
 
Chablis Bio ’22        55,00  
100% Chardonnay 
Domaine Bernard Defaix 
Chablis FR 
 
Chablis 1er Cru “Cote de Lechet” ’21     90,00  
100% Chardonnay 
Domaine Bernard Defaix 
Chablis FR 
 
“La Moynerie” Pouilly Fumé ’21      55,00  
100% Sauvignon 
Michel Redde et Fils 
Saint Andelain, Loira FR 
 
“Les Champs des Billions” Blanc Fumé de Pouilly ’20   110,00  
100% Sauvignon 
Michel Redde et Fils 
Saint Andelain, Loira FR 
 
Château Mont Perat Blanc 2020      45,00  
65% Sauvignon blanc 
35% Semillon 
Chateau Mont Perat 
Bordeaux FR 
 

  

 



    
 Grandi Formati 

“Les Baronnes” Sancerre Blanc 1,5Lt.     130,00  
100% Sauvignon 
Domaine Henri Bourgeois 
Chavignol, Sancerre FR 

     

   Vini Rossi 

“La Grande Rue” Grand Cru Monopole ’21             1.400,00  
100% Pinot Noir 
Domaine Nicole Lamarche 
Vosne-Romané FR 
 
“Eclosion” AOP Bourgueil  ’17      55,00  
100% Cabernet Franc 
Laurent Herlin Vigneron 
Chouzé-sur-Loire FR 
 
“Triceps”         50,00  
1/3 Pinot nero, 1/3 Grenache, 1/3 Cabernet Franc 
Laurent Herlin Vigneron 
Chouzé-sur-Loire FR 
 
“Notre-Dame de Bonne Espérance” Bourgogne    60,00  
100% Pinot Noir 
Domaine Dubreuil - Fontaine 
Pernard Vergelesses FR 
 
“Châteauneuf-du-Pape” ’21       220,00  
45% Cannonau, 40% Mourvèdre, 10% Syrah, 5% Altri vitigni 
Clos des Papes 
Châteauneuf-du-Pape FR 
 
Châteauneuf du Pape Rouge      110,00  
13 vitigni, predominanza Grenache 
Domine de Beaurenard - Paul Coulon et Fils 
Châteauneuf-du-Pape FR 
 
Châteauneuf du Pape Rouge “Beaurenard - Le Lieu-Dit” ’20  70,00  
77% Cinsault, 23% Grenache 
Domine de Beaurenard - Paul Coulon et Fils 
Châteauneuf-du-Pape FR 
 
Petit Corbin Despagne 2019       60,00  
80% Merlot 
20% Cabernet-Franc 
Château Corbin-Despagne 
Bordeaux FR 
 
 

   Vini Rosati 

Château Galoupet Cru classé, côtes de Provence rosé ‘22    80,00 
Château Galoupet 
 
Château d’Esclans, Garrus, côtes de Provence rosé ‘21     200,00 
Château Galoupet 



    
 
Caves d’Esclans, whispering angel, côtes de Provence rosé ‘22    45,00 
Château Galoupet 
 

    

   Grandi formati 

Caves d’Esclans, whispering angel, côtes de Provence rosé ‘22 1,5L  120,00 
Château Galoupet 
 
 

   

   AUSTRIA 

   Vini Bianchi 

Riesling Ried Burgstall ’21       60,00  
100% Riesling 
F.X. Pichler 
Wachau AT 
 
Loibner Gruner Veltliner Federspiel ’22     60,00  
100% Gruner Ventilen 
Weingut Knoll 
Durnstein AT 
 
Loibner Riesling Smaragd ’22      50,00  
100% Riesling 
Weingut Knoll 
Durnstein AT 
 
“Kreuzberg Federspiel” Gruner Veltliner ’21    35,00  
100% Gruner Veltliner 
Domäne Wachau 
Durnstein AT 
 
“Kirnberg” Gruner Veltliner ’21      50,00  
100% Gruner Veltliner 
Domäne Wachau 
Durnstein AT 
 
“Utgestein” Riesling ’22       55,00  
100% Riesling 
Weingut Nigl 
Seftenberg AT 
 
Gruner Veltliner Eiswein Kremstal DAC ’18 0,375 Lt.   65,00  
100% Gruner Veltliner 
Weingut Nigl 
Seftenberg AT 
 
Gruner Veltliner Lindberg Reserve - Erste Lage    80,00  
100% Gruner Veltliner 
Salomon Undhof 
Krems-Stein AT 
 



    
   Vini Rossi 

Pinot Noir Trocken ’19       65,00  
100% Pinot Noir 
Weingut Nigl 
Seftenberg AT 
 

 GERMANIA 

   Vini Bianchi 

Sauvignon Blanc Prestige ’20      80,00  
100% Sauvignon Blanc 
Weingut Hofflin 
Botzingen DE 
 
Müller-Thurgau Prestige ’20      80,00  
100% Müller-Thurgau 
Weingut Hofflin 
Botzingen DE 
 
Deidesheimer Hohenmorgen Riesling Auslese ’19 0,375 Lt.  80,00  
100% Riesling 
Dr. Von Basserman Jordan 
Deidesheim DE 
 
Oelberg Riesling ‘20         80,00  
100% Riesling 
Weingut Lisa Bunn 
Nierstein DE 
 
Sauvignon Blanc ‘21         35,00  
100% Sauvignon Blanc 
Weingut Lisa 
Nierstein DE 
 
Brauneberg Juffer Sonnenhur Riesling Trocken ’21   110,00  
100% Riesling 
Weingut Fritz Haag 
Brauneberg DE 
 
Brauneberg Riesling Trocken “J ”  ’22     65,00  
100% Riesling 
Weingut Fritz Haag 
Brauneberg DE 
 
Riesling Trocken ’21        40,00  
100% Riesling 
Weingut Fritz Haag 
Brauneberg DE 
 
Riesling Mosel Kabinett “Graacher Himmelreich” ‘21    90,00  
100% Riesling 
Weingut Joh. Jos. Prum  
Bernkastel-Kues DE 
 
 
 
 



    
Riesling Mosel Auslese “Bernkasteler Badstube” ‘21    70,00  
100% Riesling 
Weingut Joh. Jos. Prum  
Bernkastel-Kues DE 
 
Haus Klosterberg Riesling ‘21       45,00  
100% Riesling 
Weingut Markus Molitor  
Bernkastel-Wehlen DE 
 
Ockfener Bockstein Spatlese Riesling ‘15      80,00  
100% Riesling 
Weingut Markus Molitor  
Bernkastel-Wehlen DE 
 
Mosel Riesling Blue Slate Trocken ‘22      45,00  
100% Riesling 
Weingut Dr. Loosen 
Bernkastel-Kues DE 
 
Mosel Riesling ’22        40,00  
100% Riesling 
Markus Scholtes  
Neumagen-Dhron, Mosella DE 
 
Riesling ’21         65,00  
100% Riesling 
Weingut Kissinger 
Uelversheim DE 
 
Null ’21          55,00  
100% Riesling 
Weingut Kissinger 
Uelversheim DE 
 
Riesling Mosel Trocken ’22       30,00  
100% Riesling 
Dr. Fischer 
Mosella DE 
 

   Vini Rossi 

Spatburgunder Prestige ’19       85,00  
100% Spatburgunder 
Weingut Hofflin 
Botzingen DE 
  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



    
 NUOVA ZELANDA 

   Vini Bianchi 

Cloudy Bay Chardonnay ‘21       65,00 
100% Chardonnay 
Cloudy Bay 
230 Jackson Road 
Rapaura NZ 
 
Cloudy Bay Sauvignon Blanc ‘22      65,00 
100% Sauvignon Blanc 
Cloudy Bay 
230 Jackson Road 
Rapaura NZ 
 

Vini Rossi 
 

Cloudy Bay Pinot Nero ‘20       75,00 
100% Pinot Nero 
Cloudy Bay 
230 Jackson Road 
Rapaura NZ 

 
 

 
 
 
  
  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

  

 

 



    
 VINI DA DESSERT ITALIANI 

 

 FRIULI - VENEZIA GIULIA 

Picolit  0,5Lt.         90,00  
100% Picolit 
Az. Agr. Perusini 
Corno di Rosazzo (UD) 
 

 VENETO 

“Le Colombare” Recioto di Soave DOCG 2018 0,5Lt.   65,00  
100% Garganega Bio 
Pieropan 
Soave (VR) 
 

 TOSCANA 

Vin Santo del Chianti Classico Doc ’16 0,5Lt.    60,00  
Trebbiano Toscano, Malvasia Bianca 
Dievole 
Castelnuovo Berardenga (SI) 

 

 SICILIA 

“Ben Ryé” Passito di Pantelleria Doc ‘21  0,375 lt.    80,00  
100% Zibibbo (Moscato di Alessandria) 
Donna Fugata 
Marsala (TP) 
 
Salina 0,5 Lt.         75,00  
100% Malvasia delle Lipari 
Tenuta Capofaro - Tasca  Conti D’Almerita  
Scalafani Bagni (PA) 
 
 

 
 VINI DA DESSERT ESTERI 

 
    
Sauterne ’18  0,75 Lt .       950,00  
Semillon, Sauvignon Blanc 
Château d’Yquem - LVMH 
Sauternes FR 
 
Sauterne ’19  0,375 Lt.       95,00  
Semillon, Sauvignon Blanc 
Château Suduiraut 
Preignac FR 


