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Aperitivo di benvenuto con calice di Champagne Drappier Carte D’or
Cuscino di pane al pomodoro croccante Parmigiano e culatello
Cilindro di friggione e burrata
Brioche al burro al vapore, pistacchio e mortadella
Mini Pasqualina
Tacos di aglio orsing, battuta di manzo e caprino
PRINCIPII

Quaglia in galantina e il suo jus, favette verdi,
crema di porri e gelato al Parmigiano Reggiano 100 mesi

Asparadgi, salsa brusca, guanciale e bottarga di gallina
PRIME VIVANDE

Riso “Riserva San Massimo” alle erbette selvatiche,
mantecato al castelmagno d’alpeggio, limone semi candito e caviale di trota

Cappelletti di cinghiale, il suo fondo acidulo, stracchino e tartufo nero
SECONDE VIVANDE
Capretto al forno glassato, cicoria e fonduta di patate affumicate
DOLCE
[ a Cassata Siciliana

Piccola pasticceria delle feste

Euro 95 a persona (Coperto incluso)

Abbinamento vini 55 euro a persona



